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Извещение 

о проведении запроса котировок В ЭЛЕКТРОННОЙ ФОРМЕ
№ 013/223 К (21)

Услуги по организации питания
(для субъектов малого и среднего предпринимательства)
Санкт-Петербург 

2021
ИЗВЕЩЕНИЕ О ПРОВЕДЕНИИ  
ЗАПРОСА КОТИРОВОК В ЭЛЕКТРОННОЙ ФОРМЕ
	№

пункта
	Содержание пункта 
	Информация

	
	Наименование заказчика, контактная информация
Место нахождения
Почтовый адрес
Адрес эл. почты

Номер контакт.тел.
	Федеральное государственное бюджетное образовательное учреждение высшего образования «Санкт-Петербургский горный университет»
21-я линия, д. 2, Санкт-Петербург, РФ
21-я линия, д. 2, Санкт-Петербург, 199106
ogz@spmi.ru
(812) 328-82-46

	1. 
	Информация о контрактной службе, контрактном управляющем, ответственных за заключение договора
	Контрактная служба: Управление по закупке товаров, работ и услуг.

Адрес местонахождения (почтовый адрес): 199106, Санкт-Петербург, 21-я линия, д.2, корпус 2, аудитория 2308.

Контрактный управляющий: начальник Управления по закупке товаров, работ и услуг - Гаврилов Юрий Александрович

тел. раб.    (812) 328-86-69

Эл. почта: Gavrilov_YuA@pers.spmi.ru,

Ответственный за заключение договора: старший специалист по закупкам Чертков Роман Олегович, тел. (812) 328-84-55; (812) 328-84-88,  

Эл. почта: chertkov_ro@pers.spmi.ru

Ответственное лицо: Начальник управления учебных баз – Болдырев Виктор Викторович, 

тел. раб.:(812) 328-84-26, 

Эл. почта: boldyrev_vv@pers. spmi.ru

	2. 
	Адрес электронной площадки в информационно-телекоммуникационной сети «Интернет»
	https://www.roseltorg.ru/

	3. 
	Предмет договора и способ осуществления закупки
	Запрос котировок в электронной форме № 013/223 К(21) на оказание услуг по организации питания
Проводится в порядке, установленном Положением о закупке товаров, работ, услуг федерального государственного бюджетного образовательного учреждения высшего образования «Санкт-Петербургский горный университет» (далее – Положение о закупке), Гражданским кодексом Российской Федерации, Федеральным законом от 18 июля 2011 г. №223-ФЗ «О закупках товаров, работ, услуг отдельными видами юридических лиц», Федерального закона от 26 июля 2006 г. № 135-ФЗ «О защите конкуренции», а также иными федеральными законами и нормативными правовыми актами, регулирующими отношения в сфере размещения закупок на поставку товаров, выполнение работ, оказание услуг

	
	Описание объекта закупки, количество поставляемого товара, объем выполняемых работ, оказываемых услуг
	Приведено в приложение №1 к настоящему извещению 



	4. 
	Место поставки товара, выполнения работ, оказания услуг
	Услуги должны оказываться по месту нахождения Заказчика, на объекте, расположенном по адресу: Российская Федерация, 298432, Республика Крым, Бахчисарайский район, с. Береговое, улица Большая Морская, д. 40.

	5. 
	Начальная (максимальная) цена договора
	3 146 996,00 руб. (Три миллиона сто сорок шесть тысяч девятьсот девяносто шесть рублей 00 копеек)

	6. 
	Обоснование начальной (максимальной) цены договора
	Обоснование осуществлено с применением метода анализа ценовых предложений на основании информации о рыночных ценах и приведено в приложении №2 к настоящему извещению.


	7. 
	Условия поставки товара, выполнения работ, оказания услуг
	Поставщик (подрядчик, исполнитель) обязан поставить товары, выполнить работы, оказать услуги, являющиеся объектом закупки, в сроки, на условиях, в объеме и качестве, которые определены настоящим извещением, техническим заданием (приложение №1 к настоящему извещению) и проектом договора (приложение №4 к настоящему извещению).

	8. 
	Сроки поставки товара или завершения работы либо график оказания услуг
	В соответствии с календарным планом оказания услуг с 17 июня 2021 по 26 июля 2021

	9. 
	Срок подачи заявок на участие в запросе котировок в электронной форме
	Дата начала подачи заявок: 20.05.2021 года, с момента размещения извещения.

Дата окончания подачи заявок: 28.05.2021 года: 12.00 (московского времени).

	10. 
	Место и дата подведения итогов запроса котировок в электронной форме
	199106, Санкт-Петербург, 21 линия, д.2, корпус 2

31.05.2021 года 

	11. 
	Место и порядок подачи котировочных заявок 
	Заявка на участие в запросе котировок в электронной форме должна состоять из ценового предложения и одной части.
Заявка на участие в запросе котировок в электронной форме должна содержать описание поставляемого товара, выполняемой работы, оказываемой услуги, которые являются предметом закупки, а также сведения об участнике закупки, информацию о его соответствии требованиям и об иных условиях исполнения договора в соответствии с требованиями извещения о проведении запроса котировок в электронной форме.

Участник закупки, получивший аккредитацию на электронной площадке, указанной в извещении о проведении запроса котировок в электронной форме, направляет оператору электронной площадки заявку на участие в запросе котировок в электронной форме в сроки, установленные для подачи заявок в извещении о проведении запроса котировок.

Заявка на участие в запросе котировок в электронной форме направляется участником закупки оператору электронной площадки в информационной телекоммуникационной сети «Интернет» по адресу https://www.roseltorg.ru/
Участник закупки вправе подать только одну заявку на участие в запросе котировок в электронной форме в любое время с момента размещения извещения о проведении запроса котировок в электронной форме до предусмотренных извещением о проведении запроса котировок в электронной форме даты и времени окончания срока подачи заявок на участие в запросе котировок в электронной форме.

Участник запроса котировок в электронной форме, подавший заявку, вправе отозвать данную заявку либо внести в нее изменения не позднее даты окончания срока подачи заявок на участие в закупке, направив об этом уведомление оператору электронной площадки.
В случае если по окончании срока подачи заявок на участие в запросе котировок в электронной форме подана только одна заявка на участие в запросе котировок в электронной форме, такой запрос котировок признается несостоявшимся. Указанная заявка рассматривается в порядке, установленном Положением о закупке. В случае если такая заявка соответствует требованиям и условиям, предусмотренным извещением о проведении запроса котировок в электронной форме, Заказчик передает участнику закупки, подавшему единственную заявку на участие в запросе котировок в электронной форме, проект договора, который составляется путем включения условий исполнения договора, предложенных участником закупки в заявке на участие в запросе котировок в электронной форме, в проект договора, прилагаемый к извещению о проведении запроса котировок в электронной форме. При этом участник закупки признается победителем запроса котировок в электронной форме и не вправе отказаться от заключения договора.
В случае если только один участник запроса котировок, подавший заявку на участие в запросе котировок в электронной форме, признан участником запроса котировок в электронной форме, запрос котировок в электронной форме признается несостоявшимся. Заказчик передает такому участнику проект договора, который составляется путем включения условий исполнения договора, предложенных участником закупки в заявке на участие в запросе котировок в электронной форме, в проект договора, прилагаемый к извещению о проведении запроса котировок в электронной форме. При этом такой участник закупки признается победителем запроса котировок в электронной форме и не вправе отказаться от заключения договора.

	12. 
	Порядок изменения и отмены процедуры закупки
	Заказчик вправе принять решение о внесении изменений в извещение о проведении запроса котировок в электронной форме до наступления даты и времени окончания срока подачи заявок на участие в запросе котировок. В течение трех дней с даты принятия указанного решения такие изменения направляются Заказчиком оператору электронной площадки, размещаются в единой информационной системе. При этом срок подачи заявок на участие в запросе котировок в электронной форме должен быть продлен таким образом, чтобы с даты размещения в единой информационной системе указанных изменений до даты окончания срока подачи заявок на участие в запросе котировок в электронной форме такой срок составлял не менее чем три рабочих дня.

Заказчик вправе отменить запрос котировок в электронной форме до наступления даты и времени окончания срока подачи заявок на участие 
в запросе котировок в электронной форме. Решение об отмене запроса котировок размещается в единой информационной системе в день принятия такого решения и в течения одного часа с момента размещения в единой информационной системе размещается оператором электронной площадки на электронной площадке. После наступления даты и времени окончания срока подачи заявок на участие в запросе котировок в электронной форме и до заключения договора Заказчик вправе отменить запрос котировок в электронной форме только в случае возникновения обстоятельств в соответствии с гражданским законодательством

	13. 
	Порядок формирования цены договора
	В цену Договора включены все расходы на организацию питания, в т.ч. стоимость продуктов питания, приготовление блюд, уплату таможенных пошлин, налогов, сборов, и других обязательных платежей, а также прочие расходы, и налоги, которые в соответствии с условиями Договора и действующим законодательством Российской Федерации должен уплачивать Исполнитель при исполнении Договора.

	14. 
	Требования к качеству, техническим характеристикам товара
	Качество поставляемого товара должно соответствовать установленным в РФ стандартам. В соответствии с Техническим заданием (Приложение № 1 к извещению о проведении запроса котировок в электронной форме).

	15. 
	Источник финансирования
	Собственные средства

	16. 
	Форма, сроки и порядок оплаты 
	Оплата производится Заказчиком единовременно за весь объем оказанных по Договору услуг путем перечисления денежных средств на расчетный счет Исполнителя по факту оказанных Услуг в течение 15 (Пятнадцати) рабочих дней, на основании оригинала Акта оказанных Услуг, подписанного Заказчиком, и предоставленных Исполнителем оригиналов счета и счет-фактуры (для плательщиков НДС).

	17. 
	Требования, предъявляемые к участникам закупки
	1) соответствие участников закупки требованиям, устанавливаемым в соответствии с законодательством Российской Федерации к лицам, осуществляющим поставки товаров, выполнение работ, оказание услуг, являющихся предметом закупки;

2) непроведение ликвидации участника закупки - юридического лица и отсутствие решения арбитражного суда о признании участника закупки - юридического лица или индивидуального предпринимателя несостоятельным (банкротом) и об открытии конкурсного производства;

3) неприостановление деятельности участника закупки в порядке, предусмотренном Кодексом Российской Федерации об административных правонарушениях;

4) отсутствие у участника закупки недоимки по налогам, сборам, задолженности по иным обязательным платежам в бюджеты бюджетной системы Российской Федерации (за исключением сумм, на которые предоставлены отсрочка, рассрочка, инвестиционный налоговый кредит в соответствии с законодательством Российской Федерации о налогах и сборах, которые реструктурированы в соответствии с законодательством Российской Федерации, по которым имеется вступившее в законную силу решение суда о признании обязанности заявителя по уплате этих сумм исполненной или которые признаны безнадежными к взысканию в соответствии с законодательством Российской Федерации о налогах и сборах) за прошедший календарный год, размер которых превышает двадцать пять процентов балансовой стоимости активов участника закупки, по данным бухгалтерской отчетности за последний отчетный период;

5) отсутствие у участника закупки - физического лица либо у руководителя, членов коллегиального исполнительного органа или главного бухгалтера юридического лица - участника закупки судимости за преступления в сфере экономики (за исключением лиц, у которых такая судимость погашена или снята), а также неприменение в отношении указанных физических лиц наказания в виде лишения права занимать определенные должности или заниматься определенной деятельностью, которые связаны с поставкой товара, выполнением работы, оказанием услуги, являющихся предметом осуществляемой закупки, 

и административного наказания в виде дисквалификации;

6) отсутствие между участником закупки и Заказчиком конфликта интересов, под которым понимаются случаи, при которых руководитель Заказчика одновременно является представителем учредителя некоммерческой организации (участника закупки) и (или) руководитель Заказчика, член комиссии состоят в браке с физическими лицами, являющимися выгодоприобретателями, единоличным исполнительным органом хозяйственного общества (директором, генеральным директором, управляющим, президентом и другими), членами коллегиального исполнительного органа хозяйственного общества, руководителем (директором, генеральным директором) учреждения или унитарного предприятия либо иными органами управления юридических лиц - участников закупки, с физическими лицами, в том числе зарегистрированными в качестве индивидуального предпринимателя, - участниками закупки либо являются близкими родственниками (родственниками по прямой восходящей и нисходящей линии (родителями и детьми, дедушкой, бабушкой и внуками), полнородными и неполнородными (имеющими общих отца или мать) братьями и сестрами), усыновителями или усыновленными указанных физических лиц. Под выгодоприобретателями понимаются физические лица, владеющие напрямую или косвенно (через юридическое лицо или через несколько юридических лиц) более чем десятью процентами голосующих акций хозяйственного общества либо долей, превышающей десять процентов в уставном капитале хозяйственного общества;

7) отсутствие сведений об участнике закупки в реестре недобросовестных поставщиков, предусмотренном Федеральным законом № 223-ФЗ;

8) отсутствие сведений об участнике закупки в реестре недобросовестных поставщиков, предусмотренном Федеральным законом № 44-ФЗ;

	18. 
	Дополнительные требования к участникам закупки, установленные Заказчиком
	Не установлено



	19. 
	Ограничение участия в закупке
	Участниками закупки могут быть только субъекты малого и среднего предпринимательства

	20. 
	Преимущества, предоставляемые заказчиком
	Приоритет товаров российского происхождения в соответствии с Постановлением Правительства Российской Федерации от 16 сентября 2016 г. № 925. (в ред. Постановления Правительства РФ от 10.07.2019 N 878)
Для получения преференций (преимуществ) установленных Постановлением Правительства от 16.09.2016 г. № 925 участник закупки должен указать наименование страны происхождения товаров в составе заявки, отсутствие указания страны происхождения товаров в составе заявки не является основанием для отклонения такой заявки в участии в закупке.

В случае отсутствия указания страны происхождения товаров в составе заявки, такая заявка рассматривается как содержащая предложение о поставке товаров иностранного происхождения.

В случае выявления Заказчиком факта указания в заявке недостоверных сведений о стране происхождения товаров при проведении закупки, такая заявка подлежит отклонению.

В случае выявления Заказчиком факта указания в составе заявки участника, признанного победителем закупки, недостоверных сведений о стране происхождения товаров после подведения итогов закупки (определения победителя), но до момента заключения договора, Заказчик обязан отказаться от заключения Договора с таким участником.

Для целей установления соотношения цены предлагаемых к поставке товаров российского и иностранного происхождения, цены выполнения работ, оказания услуг российскими и иностранными лицами в случаях, если в заявке на участие в запросе котировок содержится предложение о поставке товаров российского и иностранного происхождения, выполнении работ, оказании услуг российскими и иностранными лицами, цена единицы каждого товара, работы, услуги определяется как произведение начальной (максимальной) цены единицы товара, работы, услуги, указанной в извещении о запросе котировок, на коэффициент изменения начальной (максимальной) цены договора по результатам проведения запроса котировок, определяемый как результат деления цены договора, по которой заключается договор, на начальную (максимальную) цену договора.

Участник закупки относится к российским или иностранным лицам на основании документов участника закупки, содержащих информацию о месте его регистрации (для юридических лиц и индивидуальных предпринимателей) и на основании документов, удостоверяющих личность (для физических лиц).

Страна происхождения поставляемого товара указывается в договоре на основании сведений, содержащихся в заявке на участие в запросе котировок, представленной участником закупки, с которым заключается договор.

В случае уклонения победителя, договор заключается с участником закупки, который предложил такую же, как и победитель запроса котировок, цену договора, или при отсутствии этого участника с участником закупки, предложение о цене договора которого содержит лучшее условие по цене договора, следующее после предложенного победителем запроса котировок условия.

При исполнении договора, заключенного с участником закупки, которому предоставлен приоритет в соответствии с Постановлением Правительства Российской Федерации от 16 сентября 2016 г. № 925, не допускается замена страны происхождения товаров, за исключением случая, когда в результате такой замены вместо иностранных товаров поставляются российские товары. При этом качество, технические и функциональные характеристики (потребительские свойства) таких товаров не должны уступать качеству и соответствующим техническим и функциональным характеристикам товаров, указанных в договоре.

	21. 
	Срок, место и порядок предоставления извещения о проведении запроса котировок в электронной форме
	Извещение о проведении запроса котировок размещается на официальном сайте www.zakupki.gov.ru и электронной торговой площадке http://www.roseltorg.ru, в порядке, установленном регламентом данной электронной торговой площадки в соответствии с условиями и требованиями извещения по запросу котировок

	22. 
	Срок, место и порядок предоставления разъяснений о проведении запроса котировок в электронной форме
	Любой участник закупки вправе направить Заказчику запрос о даче разъяснений положений извещения о проведении запроса котировок в электронной форме. В течение трех рабочих дней со дня поступления указанного запроса Заказчик размещает ответ на запрос в единой информационной системе и направляет оператору электронной площадки разъяснения положений извещения о проведении запроса котировок в электронной форме с указанием предмета запроса, но без указания участника закупки, от которого поступил указанный запрос, если запрос поступил к Заказчику не позднее чем за три рабочих дня до даты окончания срока подачи заявок на участие в запросе котировок в электронной форме.

Разъяснения положений извещения о проведении запроса котировок в электронной форме могут быть даны Заказчиком по собственной инициативе в любое время до даты окончания срока подачи заявок на участие в запросе котировок. В течение трех дней со дня подписания указанных разъяснений уполномоченным лицом Заказчика, но не позднее даты окончания срока подачи заявок на участие в запросе котировок в электронной форме, такие разъяснения размещаются Заказчиком в единой информационной системе.

Форма подачи запроса на разъяснение – в свободной форме, в виде электронного документа через оператора электронной площадки, подписанного электронной подписью в соответствии с Федеральным законом Российской Федерации от 6 апреля 2011 г. № 63-ФЗ.

	23. 
	Требования к содержанию, форме, оформлению и составу котировочной заявки, подаваемой участником закупки
	1. Котировочная заявка (Приложение № 3 к извещению); 
2. Предложение о цене договора (заполняется в соответствующем поле на электронной торговой площадке при подаче заявки);

3. Сведения и документы об участнике процедуры закупки, подавшем такую заявку: 
- Выписку из Единого государственного реестра юридических лиц (для юридических лиц) либо Единого государственного реестра индивидуальных предпринимателей (для индивидуальных предпринимателей), полученную не ранее чем за 6 (Шесть) месяцев до дня размещения в ЕИС извещения о проведении запроса котировок, или нотариально заверенную копию такой выписки;

4. декларацию о соответствии участника закупки критериям отнесения к субъектам малого и среднего предпринимательства (Приложение №5)
Заявка на участие в запросе котировок может включать дополнительные документы, подтверждающие соответствие участника закупки и (или) товара, работы, услуги требованиям, которые установлены в извещении о проведении запроса котировок, согласие участника закупки исполнить условия договора, указанные в извещении о проведении запроса котировок.

	24. 
	Требования к описанию поставляемого товара, выполняемых работ, оказываемых услугах, участник процедуры закупки 
	При описании поставляемого товара, выполняемых работ, оказываемых услугах, участник процедуры закупки обязан подтвердить соответствие поставляемой продукции, оказываемых услуг, выполняемых работ требованиям настоящего извещения и технического задания в отношении всех показателей, которые в них установлены. 

При предоставлении сведений под конкретными показателями понимается показатели (характеристики) товаров (материалов), в соответствии с требованиями Технического задания, содержащем требования к товарам (материалам), использующимся при выполнении работ. При описании товаров (материалов) участники закупки предоставляют сведения в следующем порядке:

- Все сведения, содержащиеся в заявке участника закупки, не должны допускать двусмысленных толкований. В значениях показателей предложения участника не должно содержаться слов: «или эквивалент», «или», «более», «не более», «менее», «не менее», «должен», «и/или», «либо», «ниже», «выше», «должен быть», «может быть», «требуется», «до», «от», «необходим», (и их производные), а также рекомендуется использовать общепринятые обозначения и наименования в соответствии с требованиями действующих нормативных документов для того, чтобы заказчик имел возможность оценить предложение участника на соответствие требованиям, указанным в Техническом задании извещения о запросе котировок в электронной форме.

- При установлении заказчиком диапазона возможных значений характеристик (знаки «-», «±», слова «от», «до», «менее/не менее», «более/не более», «ниже/не ниже», «выше/свыше/не выше», «не хуже», «лучше» и т.д.) участнику размещения заказа необходимо представить конкретное значение характеристики из установленного интервала. 

- Если в требованиях указано «диапазон», то следует указывать интервал значений, входящие в заданный диапазон значений. Если в требованиях указано «фракция», то необходимо указывать интервал значений, входящие в заданный диапазон значений. 

- Знак «,» разделяющий характеристики товара (материала) свидетельствует о том, что необходимо перечислить все указанные типы или виды, или марок и т.п. товаров (материалов), и в отношении каждого из которых необходимо предоставить сведения о показателях качества.

- Знак «/», «;» «…» разделяющий товары (материалы) свидетельствует о том, что необходимо выбрать один из указанных типов или видов, или марок и т.п. товаров (материалов), и 

предоставить для данного товара (материала) сведения о показателях качества.

- Краткое обозначение: "св." - свыше, "н.н" - не нормируется.

- Знак «≥» означает «более или равно», т.е. участник может указать значение показателя товара равное или более указанного значения, знак «≤» означает «менее или равно», т.е. участник может указать значение показателя товара равное или менее указанного значения. Знак «>» и «<» означают, соответственно, более и менее требуемого значения показателя, не включая указанное значение.

- В случае если в требуемых параметрах и/или требуемых значениях представлено несколько вариантов составляющих (компонентов) материала, то при выборе одного из составляющих (компонентов) необходимо указать только те характеристики, которые соответствуют выбранному составляющему (компоненту).

- Если в соответствии с ГОСТом и др. нормативными документами параметр не нормируется, участник должен указать в столбце значения, предлагаемое участником, как «не нормируется».

- Округление необходимо осуществлять до сотых или более точно.

При указании конкретных показателей поставляемого товара или товара, используемого для выполнения работы, оказания услуги, участник закупки должен внести в таблицу №1 в форме котировочной заявки.

При поставке товара, который указан в извещении о проведении запроса котировок в электронной форме и в отношении которого в таком извещении в соответствии с требованиями пункта 3 части 6.1 статьи 3 Федерального закона от 18.07.2011 г. № 223-ФЗ «О закупках товаров, работ, услуг отдельными видами юридических лиц» (далее – Закон № 223-ФЗ) содержится указание на товарный знак и на условиях, предусмотренных проектом Договора поставка товара под другим товарным знаком не допускается.

При поставке товара, эквивалентному товару, который указан в извещении о проведении запроса котировок в электронной форме участник должен указать конкретные показатели которые соответствуют значениям эквивалентности, установленным извещением и на условиях, предусмотренных проектом Договора.

	25. 
	Срок, в течение которого победитель запроса котировок в электронной форме или иной участник запроса котировок, с которым заключается договор при уклонении победителя запроса котировок от заключения договора, должен подписать договор
	В соответствии с Главой VI Положения о закупке федерального государственное бюджетное образовательное учреждение высшего образования «Санкт-Петербургский горный университет», Договор по результатам закупки заключается не ранее чем через десять дней и не позднее чем через двадцать дней с даты размещения в единой информационной системе итогового протокола, составленного по результатам закупки. Заказчик направляет проект договора участнику, с которым такой договор заключается, в течение пяти дней со дня размещения в единой информационной системе итогового протокола. Последующий обмен электронными документами между Заказчиком и участником закупки при заключении договора осуществляется в трехдневный срок с соблюдением общего срока для заключения договора, предусмотренного Положением о закупке.

Победитель закупки подписывает договор электронной подписью лица, имеющим право действовать от имени победителя запроса котировок в электронной форме и направляет оператору электронной площадки https://www.roseltorg.ru/ 
При этом договор заключается только после предоставления участником закупки обеспечения исполнения договора, если данное требование установлено Заказчиком в извещении о закупке. 
В случае, если участник закупки с которым заключается договор, в установленный срок не направил оператору электронной площадки https://www.roseltorg.ru/ подписанный договор, а также обеспечение исполнения договора в случае, если извещением о закупке было установлено требование обеспечения исполнения договора, такой участник закупки признается уклонившимся от заключения договора и сведения о нем направляются в реестр недобросовестных поставщиков в установленном законодательством порядке.
Договор заключается на условиях, указанных в извещении о проведении запроса котировок в электронной форме и заявке на участие в запросе котировок в электронной форме, поданной участником запроса котировок, с которым заключается договор.

	26. 
	Размер обеспечения заявки и порядок его предоставления
	Не установлено


	27. 
	Размер обеспечения исполнения договора и порядок его предоставления
	Требуется в размере 5%, что составляет 157 349,80 рублей (Сто пятьдесят семь тысяч триста сорок девять рублей 80 копеек)

	28. 
	Реквизиты счета Заказчика, на который перечисляются денежные средства, внесенные в качестве обеспечение исполнения договора, а также их срок и порядок предоставления и порядок возврата.

(При установлении  требования обеспечения исполнения договора*)
	Федеральное государственное бюджетное образовательное учреждение высшего образования «Санкт-Петербургский горный университет» (СПГУ, Горный университет)

ИНН  7801021076   КПП 780101001

УФК по г. Санкт-Петербургу (Горный университет, л/с 20726Х28190) 

г. Санкт-Петербург

Расчетный счет 
счета банка получателя, в котором УФК по субъекту РФ открыт счет (реквизит "15")
№  40102810945370000005
счета УФК по субъекту РФ (казначейский счет) (реквизит "17")
№ 03214643000000017200

Корр. счет №   НЕТ

БИК 014030106

Наименование банка – СЕВЕРО-ЗАПАДНОЕ ГУ БАНКА РОССИИ//УФК по г. Санкт-Петербургу, г. Санкт-Петербург 
ОГРН 1027800507591

ОКВЭД 80.30.1; 80.30.4; 80.22.22; 73.10

ОКПО 02068508

ОКТМО 40307000

КБК 000 000 000 000 000 00510

Почтовый адрес – 199106, г. Санкт-Петербург, 21-я В.О. линия, дом 2
Образец платежного поручения представлен ниже
Договор заключается только после предоставления участником закупки обеспечения исполнения договора, если данное требование установлено Заказчиком в извещении о закупке. 

Обеспечение исполнения Договора (денежные средства, внесенные на счет Заказчика в качестве обеспечения) возвращается Заказчиком Поставщику при получении Заказчиком соответствующего письменного требования Поставщика в течение 10 (десяти) рабочих дней со дня получения указанного требования при условии надлежащего исполнения победителем закупки или иным участником всех своих обязательств по договору.


* Обеспечение исполнения договора может быть представлено в виде безотзывной банковской гарантии, выданной банком или путем перечисления денежных средств на счет Заказчика. Способ обеспечения исполнения договора определяется участником закупки, с которым заключается договор, самостоятельно.

Банковская гарантия должна быть безотзывной и должна содержать:

1) сумму банковской гарантии, подлежащую уплате гарантом Заказчику в случае ненадлежащего исполнения обязательств принципалом;

2) обязательства принципала, надлежащее исполнение которых обеспечивается банковской гарантией; 

3) обязанность гаранта уплатить Заказчику неустойку в размере 

0,1 процента денежной суммы, подлежащей уплате, за каждый день просрочки; 

4) условие, согласно которому исполнением обязательств гаранта 

по банковской гарантии является фактическое поступление денежных сумм на счет Заказчика;

5) срок действия банковской гарантии с учетом требований пункта 

4 настоящего раздела Положения о закупке; 

6) условие о праве Заказчика на бесспорное списание денежных средств со счета гаранта, если гарантом в срок не более чем пять рабочих дней не исполнено требование Заказчика об уплате денежной суммы 

по банковской гарантии, направленное до окончания срока действия банковской гарантии;

7) обязательное наличие нумерации на всех листах банковской гарантии, которые должны быть прошиты, подписаны и скреплены печатью гаранта, в случае ее оформления в письменной форме на бумажном носителе на нескольких листах;

8) перечень документов, предоставляемых Заказчиком банку одновременно с требованием об осуществлении уплаты денежной суммы 

по банковской гарантии, а именно: 

- расчет суммы, включаемой в требование по банковской гарантии; 

- платежное поручение, подтверждающее перечисление бенефициаром аванса принципалу (если выплата аванса предусмотрена договором, а требование по банковской гарантии предъявлено в случае ненадлежащего исполнения принципалом обязательств по возврату аванса); 

- документ, подтверждающий факт наступления гарантийного случая в соответствии с условиями договора (если требование по банковской гарантии предъявлено в случае ненадлежащего исполнения принципалом обязательств в период действия гарантийного срока); 

- документ, подтверждающий полномочия лица, подписавшего требование по банковской гарантии (доверенность) (в случае, если требование по банковской гарантии подписано лицом, не указанным в Едином государственном реестре юридических лиц в качестве лица, имеющего право без доверенности действовать от имени бенефициара).

Запрещается включение в условия банковской гарантии требования о представлении заказчиком гаранту судебных актов, подтверждающих неисполнение принципалом обязательств, обеспечиваемых банковской гарантией, а также документов, не предусмотренных настоящим разделом.
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Приложение №1
к извещению о проведении

Запроса котировок в электронной форме
Техническое задание
	№

п/п
	Наименование
	ОКВЭД2
	ОКПД2

	1
	Оказание услуг по организации питания
	56.10.21
	56.29.19.000


Спецификация услуг

	№

п/п
	Наименование и характеристика
	Ед. изм.
	Количество

	1
	Услуги по организации питания:

Ежедневное 3-х разовое питание, включая праздничные и выходные дни согласно меню 
	усл. ед.
	5 084

	1. Требования к качеству оказываемых услуг: 

1.1. Требования к качеству продуктов:
Не допускается поставка продуктов, содержащих ГМО.
Исполнитель должен осуществлять приобретение и доставку продуктов питания своими силами и средствами.
Исполнитель обязан в отношении всех продуктов осуществлять технический радиационный контроль, контроль на нитриты и нитраты с отметкой в журнале.

Исполнитель должен гарантировать качество и безопасность поставляемых продуктов питания и подтверждать их сертификатами соответствия, с обязательным наличием сопроводительной документации (ветеринарное свидетельство, счет-фактура (для плательщиков НДС), качественное удостоверение, накладные с отметкой Госветнадзора на мясную, рыбную продукцию и яйцо, сертификаты). Сертификаты соответствия с обязательным наличием сопроводительной документации предоставляются Исполнителем Заказчику на момент поставки продуктов питания.

Все поставляемые пищевые продукты (Приложение №1 к Техническому заданию), за исключением изготовленных из сезонных видов сырья (овощи свежие), при поставке должны иметь срок годности (остаточный срок годности):  

-  не менее 50% от установленного изготовителем срока годности;

- для скоропортящихся продуктов (со сроком годности до 10 суток) не менее 30% от установленного изготовителем срока годности.

Упаковка продукции должна быть изготовлена из материалов, разрешенных органами Роспотребнадзора и иметь соответствующую маркировку:

- маркировка (информация для потребителей), размещаемая на каждой единице транспортной и потребительской тары, должна соответствовать требованиям нормативных документов Российской Федерации. 

Исполнитель обязан обеспечить условия хранения продуктов питания.
1.2. Требования к услугам по приготовлению пищи.

Все блюда меню должны сохраняться по ассортименту, объему и количеству во время всего периода приема пищи, согласно меню.

Исполнитель должен иметь запас продуктов не менее чем на 7 дней (за исключением скоропортящихся).
Исполнитель обязан организовать приготовление всего ассортимента блюд с соблюдением технологии приготовления по технологическим карточкам или технико-технологическим картам.

Исполнитель обязан предоставить Заказчику Технологические карточки (об ингредиентах блюда и способе его приготовления) и, в случае необходимости, технико-технологические карты.

Исполнитель обязан обеспечить полную готовность к приему пищи обучающимися не позднее чем, за 15 минут до начала установленного приема пищи.

Исполнитель обязан соблюдать товарное соседство блюд, не допускать вторичной переработки блюд.

Должна быть обеспечена температура отпуска блюд: горячие первые блюда – не ниже 75 0С, вторые блюда и гарниры – не ниже 65 0С, холодные супы и напитки – не выше 14 0С.
1.3. Организация оказания услуг и время приема пищи.

Исполнитель обязан обеспечить организацию 3-х разового питания (завтрак-обед-ужин) согласно Меню (Приложение № 2 к Техническому заданию).

Заказчик предоставляет Исполнителю линию раздачи.
Исполнитель обязан оказывать услуги в строгом соответствии со следующими нормативными правовыми актами:

- санитарные правила СП 2.3.6.1079-01 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья. 

- пожарной безопасности и техники безопасности с обязательным наличием инструкций и журналов непосредственно в месте оказания услуг. 

- осуществлять производственный контроль санитарно-эпидемиологического состояния пищеблока в соответствии с действующими Санитарными правилами СП 1.1.1058-01 «Организация и проведение производственного контроля за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий».

- обеспечивать правильность хранения продуктов питания с соблюдением сроков реализации в соответствии с Санитарно-эпидемиологическими правилами и нормативами СанПин 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов» 

- выделять для ежедневной работы на пищеблоках квалифицированный персонал, прошедший профилактический медицинский осмотр и имеющий личные медицинские книжки с допуском работы на пищеблоке в соответствии с приказом Федеральной службы по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека от 20.05.2005г. № 402 «О личной медицинской книжке и санитарном паспорте», а так же приказом Министерства Здравоохранения Российской Федерации от 29.06.2000г. № 229 «О профессиональной гигиенической подготовке и аттестации должностных лиц и работников организаций».

1.4. Требования к услугам по организации работы персонала.

Не позднее трех рабочих дней с даты заключения договора Исполнитель обязан предоставить Заказчику:

- список персонала с указанием отдела, Ф.И.О. и должности (у Заказчика установлен контрольно-пропускной режим), 

- списки всего персонала с указанием должностей и графика работы, структуру подчиненности с должностными инструкциями, все изменения, вносимые в данные списки после начала оказания услуг, должны быть согласованы с Заказчиком.

Исполнитель обязан предоставить Заказчику в письменном виде сообщение о готовности и соответствии персонала всем требованиям законодательства, предъявляемым к работникам, прохождение обязательно медицинского осмотра, наличие личных медицинских книжек, наличие необходимых допусков, информации о прививках: против дифтерии 1 раз в 10 лет, против столбняка 1 раз в 10 лет, против кори , против гриппа ежегодно в период с 01 сентября по 01 ноября, против вирусного гепатита А, против вирусного гепатита В до 55 лет, дизентерии Зоне 1 раз в год).

Обо всех изменениях в списках персонала сообщать Заказчику письменно не менее чем за 1 сутки.

Исполнитель обязан организовать работу своего персонала с соблюдением правил техники безопасности и охраны труда, а также обеспечить наличие допуска у персонала к работе с электроприборами (1 группа), не нарушая установленного режима работы Заказчика.

Ежедневно за 30 минут до начала рабочего времени Исполнитель обязан осуществить медицинский осмотр своих сотрудников. Заказчик осуществляет контроль за медицинским допуском персонала к работе. 
Сотрудники должны соблюдать меры личной гигиены.

Не допускается к работе персонал с проявлениями острых респираторных инфекций (повышенная температура, кашель, насморк). С целью выявления сотрудников с повышенной температурой тела допуск сотрудников в помещения учреждения осуществляется через "входной фильтр", включающий проведение термометрии бесконтактным способом. Термометрию также необходимо проводить в течение рабочего дня (смены).

Сотрудники при выполнении своих служебных обязанностей должны быть в масках (смена маски проводится в случае ее увлажнения, но не реже чем раз в 3 часа), должны быть обеспечены в достаточном количестве кожными антисептиками, средствами для дезинфекции поверхностей.

Не допускаются к работе сотрудники, вернувшиеся на территорию субъекта с территорий (стран), неблагополучных по новой коронавирусной инфекции, до окончания сроков самоизоляции (не менее чем 14 дней).

Запрещается прием пищи на рабочих местах, предусматривается выделение помещения для этих целей с раковиной для мытья рук (с подводкой горячей и холодной воды), санитайзером, Исполнителем обеспечивается ежедневная уборка с применением дезинфицирующих средств.
Профилактика при организации питания:

По окончании рабочей смены пищеблока (или не реже, чем через 6 часов) необходимо проводить проветривание и влажную уборку помещений с применением дезинфицирующих средств путем протирания дезинфицирующими салфетками (или растворами дезинфицирующих средств) всех поверхностей. 

Для сушки рук запрещается использование электросушилок (целесообразно использовать одноразовые бумажные полотенца).

Количество одновременно используемой столовой посуды и приборов должно обеспечивать потребности Заказчика. Не допускается использование предоставленной Исполнителем посуды с трещинами, сколами, отбитыми краями, деформированной, с поврежденной эмалью.

Для мытья посуды ручным способом необходимо предусмотреть 3-х секционные ванны для столовой посуды, 2-х секционные - для стеклянной посуды и столовых приборов.

Мытье столовой посуды ручным способом производят в следующем порядке:

- механическое удаление остатков пищи;

- мытье в воде с добавлением моющих средств в первой секции ванны;

- мытье во второй секции ванны в воде с температурой не ниже 40°С и добавлением моющих средств в количестве, в два раза меньшем, чем в первой секции ванны;

- ополаскивание посуды в металлической сетке с ручками в третьей секции ванны горячей проточной водой с температурой не ниже 65°С с помощью гибкого шланга с душевой насадкой;

- обработка всей столовой посуды и приборов дезинфицирующими средствами в соответствии с инструкциями по их применению;

- просушивание посуды на решетчатых полках, стеллажах.

При применении одноразовой посуды производится сбор использованной одноразовой посуды в одноразовые плотно закрываемые пластиковые пакеты, которые удаляются в качестве отходов в конце рабочего дня.

Доставка персонала к месту работы и обратно осуществляется за счет Исполнителя собственными силами и средствами.

1.5. Требования к услугам по содержанию помещений:
Исполнитель обязан поддерживать за свой счет помещения пищеблока в рабочем техническом состоянии с соблюдением санитарно-гигиенического режима, предусмотренного действующими санитарными правилами. 

Исполнитель обязан не допускать эксплуатацию помещений, имущества Заказчика, влекущего ухудшение его технического состояния, порчу или уничтожение. 

Исполнитель обязан поддерживать в надлежащем состоянии помещения, имущество и инвентарь Заказчика.
Исполнитель обязан обеспечивать хранение, своевременный вынос и вывоз пищевых отходов, мусора за свой счет. Установить и согласовать график вывоза отходов с Заказчиком.
Исполнитель после заключения договора, обязан письменно согласовать с Заказчиком до расстановки перечень оборудования, схему установки и подключения технологического оборудования (тепловое оборудование, холодильное оборудование, электроприборы). 
         Исполнитель должен обеспечить наличие моющих, чистящих и дезинфицирующих средств, хозяйственного инвентаря для уборки помещений пищеблока, залов приема пищи, складских, подсобных, бытовых помещений (420 м2) в соответствии с санитарными нормами и требованиями. 
         Все моющие, чистящие и дезинфицирующие средства должны быть безопасными для здоровья людей и должны соответствовать требованиям действующего законодательства РФ в сфере питания. 
      1.6. Расходы по организации оказания услуг Исполнителем:
Стирка, глажка, ремонт текстиля и спецодежды используемого Исполнителем при оказании услуг, производится Исполнителем собственными силами за свой счет. Спецодежда и форма должна быть в количестве, достаточном для обслуживания персонала Исполнителя с учетом необходимого количества штатных единиц. Комплекты спецодежды должны быть рассчитаны с учетом стирок.

	2. Место, условия оказания услуг: 

Услуги должны оказываться по месту нахождения Заказчика, на объекте, расположенном по адресу: Российская Федерация, 298432, Республика Крым, Бахчисарайский район, с. Береговое, улица Большая Морская, д. 40.

 Исполнитель обязан обеспечить приобретение и доставку своими средствами продуктов питания (согласно Номенклатуре продуктов питания), имеющих сертификаты соответствия, с обязательным наличием сопроводительной документации.



	3. Источник финансирования: собственные средства.

	4. Сроки и порядок оплаты: 
4.1. Оплата производится Заказчиком единовременно за весь объем оказанных по Договору услуг путем перечисления денежных средств на расчетный счет Исполнителя по факту оказанных Услуг в течение 15 (Пятнадцати) рабочих дней, на основании оригинала Акта оказанных Услуг, подписанного Заказчиком, и предоставленных Исполнителем оригиналов счета и счет-фактуры (для плательщиков НДС).



Приложение № 1 
к техническому заданию
	№

п/п
	Наименование продуктов
	Качественные требования

	1. 
	Хлеб белый
	Хлеб белый из смеси пшеничной муки высшего и первого сорта, формовой. Свежевыпеченный. По вкусу и запаху свойственный данному виду изделия, без посторонних привкуса и запаха. Соответствие ГОСТ 26987-86.

	2. 
	Хлеб ржаной
	Хлеб из смеси пшеничной муки первого сорта и муки ржаной обдирной. Свежевыпеченный. По вкусу и запаху свойственный данному виду изделия, без посторонних привкуса и запаха. Соответствие ГОСТ 26983-2015.


	3. 
	Мука пшеничная высшего сорта 
	Мука пшеничная должна быть высшего сорта, должна быть хлебопекарской. Должна быть белого цвета или цвета белого с кремовым оттенком должна быть без плесени, без посторонних запахов, не кислый, не горький клейковина не менее 25%, без комков, без амбарных и мучных вредителей. Должна соответствовать ГОСТ  52189-2003 

	4. 
	Макаронные изделия в ассортименте
	Макароны должны быть группы А, в ассортименте (перо, рожок, ракушка, витки), должны быть высшего сорта, не должны содержать пищевых добавок и красителей. Должны соответствовать  ГОСТу  Р 31743-2017 

	5. 
	Вермишель из муки высшего сорта
	Вермишель должна быть группы А, должна быть высшего сорта, не должна содержать пищевых добавок и красителей. Должна соответствовать ГОСТу  Р Р 31743-2017 - «Изделия макаронные. Общие технические условия». 

	6. 
	Овсяные хлопья 
	Запах – свойственный овсяной пропаренной крупе без плесневого, затхлого и других посторонних запахов

Вкус - свойственный овсяной пропаренной крупе со специфическим слабым вкусом горечи и без других посторонних привкусов

Влажность, %, не более 12,5

Сорная примесь, %, не более 0,3

Зараженность вредителями -  не допускается
Загрязненность вредителями – не допускается
Содержание металломагнитной примеси на 1 кг крупы, мг, не более 3

	7. 
	Горох лущеный колотый полированный сушеный 
	Горох должен быть лущеным, колотым, полированным, сушеным. Цвет должен быть желтым или зеленым. Вкус нормальный, свойственный гороху, без посторонних привкусов, не кислый, не горький. Запах нормальный, свойственный гороху, без затхлого, плесенного или иного постороннего запаха. Зараженность вредителями не допускается.

	8. 
	Гречневая крупа ядрица 
	Цвет ядрица и продел - кремовый с желтоватым или зеленоватым оттенком

Запах - свойственный гречневой крупе, без посторонних запахов, не затхлый, не плесневый

Вкус - свойственный гречневой крупе, без посторонних привкусов, не кислый, не горький;

Доброкачественное ядро, %, не менее 98

В том числе:

Расколотые ядра крупы, %, не более 2

Нешелушеные зерна, %, не более 0,15

Сорная примесь, %, не более 0,3

В том числе:

Минеральная, не более 0,05

Органическая примесь – не допускается;

Мучка, %, не более 0,1;

Испорченные ядра, %, не более 0,2

Металломагнитная примесь, мг в 1 кг крупы, не более 3,0

Зараженность и загрязненность вредителями – не допускается.

	9. 
	Манная крупа 
	Внешний вид и цвет – непрозрачная мучнистая крупа белого или кремового цвета; 

Запах – без запахов плесени, затхлости и других посторонних запахов;

Вкус – без кисловатого, горьковатого и других посторонних привкусов;

Влажность, %, не более 15,5;

Зольность в пересчёте на сухое вещество, %, не более 0,6; 

Зараженность вредителями (насекомыми и клещами), наличие следов заражения – не допускается.

	10. 
	Вода питьевая  


	Вода питьевая, должна быть негазированной, должна быть высшей категории, должна быть бутилированной вместимостью 19 литров, для кулеров. Товар, его упаковка и маркировка должны соответствовать требованиям, установленным законодательством Российской Федерации и иными нормативными актами  Российской Федерации, в том числе техническому регламенту Таможенного союза «О безопасности пищевой продукции» (ТР ТС 021/2011), утвержденному Решением Комиссии Таможенного союза от 09.12.2011 N 880, а также санитарно-эпидемиологическим правилам и нормативам «Питьевая вода. Гигиенические требования к качеству воды, расфасованной в емкости. Контроль качества. СанПиН 2.1.4.1116-02». Должна соответствовать ГОСТ 32220-2013

	11. 
	Треска
	Треска должна быть разделанной, должна быть свежемороженой, должна быть потрошёной без головы, у которой должны быть удалены голова с плечевыми костями. Температура в теле и/или в толще блока мороженой рыбы должна быть не выше: - минус 18 °С - при сухом искусственном замораживании или - минус 10 °С - при естественном замораживании. Поверхность рыбы после размораживания должна быть чистой, окраска должна быть свойственная данному виду рыбы. Требуется треска 1 сорта. Консистенция рыбы после размораживания должна быть плотной или мягкой, свойственной данному виду рыбы. Поставляемая продукция должна соответствовать требованиям ГОСТ 32366-2013. 

	12. 
	Перловая крупа
	Цвет - белый с желтоватым или зеленоватым оттенками

Запах - свойственный перловой крупе, без затхлости, плесени и других посторонних запахов

Вкус – свойственный перловой крупе, без посторонних привкусов, не кислый, не горький

Влажность, %, не более 15,0

Доброкачественное ядро, %, не менее 99,6

Сорная примесь, %, не более 0,3

Зараженность и загрязненность вредителями – не допускается.

	13. 
	Горбуша
	Поставляемая продукция должна соответствовать требованиям ГОСТ 32366-2013. 1 сорта. Должна быть обезглавленной и потрошенной.

	14. 
	Пшеничная крупа.
	Запах - Свойственный пшеничной крупе, без посторонних запахов, не затхлый, не плесневый вкус - Свойственный пшеничной крупе, без посторонних привкусов, не кислый, не горький, влажность в %, не более 14,0, доброкачественное ядро в %, не менее 99,2;

Сорная примесь в %, не более 0,3
Испорченные ядра в %, меньше 0,2
Обработанные зерна ржи и ячменя в %, не более 3,0
Зараженность и загрязненность вредителями – не допускается

Примесь семян гелиотропа опушенноплодного и триходесмы седой – не допускается 
Металломагнитная примесь на 1 кг крупы, мг, не более 3,0.

	15. 
	Кофе злаковый (кофейный напиток)
	Кофейный напиток со злаковыми без натурального кофе, Порошкообразный, цвет коричневый, разной степени интенсивности. Должен быть изготовленным из злаковых растворимого пастообразного. Товар должен соответствовать ГОСТ Р 51074-2003.

	16. 
	Пшено 
	Цвет – желтый.

Запах - свойственный пшену, без посторонних запахов, не затхлый, не плесневый

Вкус - свойственный пшену, без посторонних привкусов, не кислый, не горький

Влажность, %, не более 14

Доброкачественное ядро, %, не менее 99,2

Испорченные ядра, %, не более 0,2

Нешелушеные зерна, %, не более 0,3

Зараженность и загрязненность вредителями – не допускается

	17. 
	Рис 
	Рис должен быть пропаренным. Рис шлифованный, должен быть высшего сорта, должен быть круглозернистым, белого цвета с различными оттенками. Должны быть удалены цветковые пленки, плодовые и семенные оболочки, большая часть алейронового слоя и зародыша. Влажность риса должна быть не более 15,5 %. Содержание доброкачественного ядра должно быть не менее 99,7 %.  Качество товара должно соответствовать требованиям ГОСТ 6292-93. Зараженность вредителями не допускается.

	18. 
	Картофель свежий продовольственный
	Внешний вид – клубни целые, чистые, здоровые, свежие, зрелые, полностью покрытые плотной кожурой, без излишней внешней влажности, не проросшие, не увядшие, без повреждений сельскохозяйственными вредителями, типичной для ботанического сорта формы и окраски, без коричневых пятен, вызванных воздействием тепла, не позеленевшие

Сортовая чистота, %, не менее 90

Наличие земли, прилипшей к клубням, % от массы, не более 1,0

Органические и минеральной примеси (солома, ботва, камни и т.п.) – не допускается

	19. 
	Сухари панировочные
	Сухари панировочные должны быть высшего сорта, крупка должна быть однородной по размеру, цвет от светло-желтого до светло-коричневого. Товар должен соответствовать действующим ГОСТу 28402-89

	20. 
	Печень говяжья
	Печень должна быть охлажденной, свежей, должна быть чистой, без кровяных сгустков, лимфатических узлов, остатков связок, жира, должна быть без патологических изменений и посторонних запахов. Содержание кадмия в печени должно быть не более 0,3 мг/кг, содержание свинца должно быть менее 0,5 мг/кг. Должна соответствовать ГОСТ 32244-2013

	21. 
	Морковь свежая продовольственная
	Внешний вид - Корнеплоды свежие, целые, здоровые, чистые, неувядшие, нетреснувшие без повреждений сельскохозяйственными вредителями, без излишней внешней влажности, типичной для ботанического сорта формы и окраски, с длиной оставшихся черешков не более 2,0 см или без них, без повреждения плечиков корнеплода. Отсутствие корнеплодов увядших, с признаками морщинистости, загнивших, запаренных, подмороженных, треснувших, с открытой сердцевиной. Наличие земли, прилипшей к корнеплодам, % от массы, не более 1,0.

	22. 
	Свекла свежая продовольственная
	Внешний вид – Корнеплоды свежие, целые, здоровые, чистые, не увядшие, не треснувшие, без признаков прорастания, без повреждений сельскохозяйственными вредителями, без излишней внешней влажности, типичной для ботанического сорта формы и окраски, с длиной оставшихся черешков листьев не более 2,0 см или без них. Запах и вкус - Свойственные ботаническому сорту, без постороннего запаха и привкуса. Наличие земли, прилипшей к корнеплодам, % от массы, не более 1,0

	23. 
	Лук репчатый
	Внешний вид - луковицы, вызревшие, здоровые, чистые, целые, не проросшие, без повреждений сельскохозяйственными вредителями, с сухими наружными чешуями (рубашкой) и высушенной шейкой длиной не более 5,0 см. Запах и вкус - свойственные ботаническому сорту, без постороннего запаха и привкуса. Размер луковиц по наибольшему поперечному диаметру, см, не менее 3,0. Отсутствие загнивших, запаренных, подмороженных, поврежденных стеблевой нематодой и клещами луковиц

	24. 
	Капуста свежая белокочанная
	Внешний вид - Кочаны свежие, целые, здоровые, чистые, сформировавшиеся, непроросшие, типичной для ботанического сорта формы и окраски, без повреждений сельскохозяйственными вредителями, без излишней внешней влажности, с чистым срезом кочерыги. Запах и вкус - Свойственные ботаническому сорту, без постороннего запаха и привкуса. Длина кочерыги над кочаном, см, не более 3,0. Плотность кочанов - Плотные. Кочаны должны быть зачищены до плотно облегающих зеленых или белых листьев.

	25. 
	Кабачки (патиссоны) свежие 
	Плоды кабачков должны быть не ниже первого сорта, должны быть свежими, целыми, чистыми, здоровыми, не увядшими, технически спелыми, с не огрубевшей кожицей, гладкими или ребристыми, с плодоножкой, без повреждений сельскохозяйственными вредителями, без механических повреждений сельскохозяйственными вредителями и болезнями, без излишней внешней влажности, типичной для ботанического сорта формы и окраски. Качество товара должно соответствовать требованиям ГОСТ 31822-2012

	26. 
	Огурцы солёные
	Внешний вид - целые, соответствующие данному хозяйственно-ботаническому сорту, не мятые, не сморщенные, без механических повреждений. Массовая доля огурцов от массы нетто, %, не менее 50, диаметр, мм, не более 55. Посторонние примеси – должны отсутствовать.

	27. 
	Яблоки свежие 
	Яблоки свежие, поздних сортов вызревания, высший сорт. Плоды вызревшие, не кислые по вкусу, типичные по форме и окраске, без повреждений, не загнившие, не раздавленные, диаметром не менее 5 см.

	28. 
	Сухофрукты
	Сухофрукты в ассортименте должны представлять собой компотную смесь в составе которой должны быть яблоки, груши, слива в равных пропорциях. Должны быть не слежавшимся, не слипающимися, не заплесневевшими, не пораженными вредителями. Поставляемая продукция должна соответствовать требованиям ГОСТ 32896-2014.

	29. 
	1. Говядина высококачественная. Охлаждённая
	Спинной отруб бескостный. Говядина, с установленным уровнем мраморности, толщины подкожного жира, цвета мяса и жира, площади мышечного глазка, полученная от высокопродуктивного молодняка крупного рогатого скота, хранившаяся в охлажденном состоянии не менее 5 суток с момента убоя, реализуемая в виде отрубов.  Замораживание высококачественной говядины не допускается. Мраморность должна быть насыщенной, должна быть 1 класса. Толщина подкожного жира должна быть не более 2,0 см. Цвет подкожного жира должен быть белым или молочно-белым. Мышцы на разрезе должны быть слегка влажными, не должны оставлять влажного пятна на фильтровальной бумаге. Консистенция на разрезе мясо должно быть плотное, упругое; образующаяся при надавливании пальцем ямка должны быстро выравниваться. Запах должен быть свойственным свежему мясу. Состояние подкожного жира консистенция необходима твердая, при раздавливании должна крошиться. Содержание антибиотиков, гормонов, стимуляторов роста в говядине не допускается. Говядина должна иметь маркировку в виде клейма с обозначением букв, соответствующих категориям: "В", "К", "Г", справа от клейма, цифр, соответствующих классам: "1". Размеры букв и цифр: высота - 20 мм, ширина - 10 мм, толщина - 1,0-1,5 мм. Должна соответствовать ГОСТ 33818-2016.

	30. 
	Колбаса варёная в натуральной оболочке, сосиски, сардельки
	Колбаса варенная должна быть в натуральной оболочке.
Внешний вид - Батоны с чистой, сухой поверхностью
Консистенция – Упругая

Запах и вкус - Свойственные виду продукта, без посторонних привкуса и  запаха, с ароматом пряностей, в меру соленый. 

Массовая доля нитрита натрия, %, не более 0, 005. 

Остаточная активность кислой фосфатазы, %, не более 0,006.

Сосиски
Сосиски «Говяжьи» категории А, должны быть чистыми, сухой поверхностью, по цвету фарш должен быть розовыми или светло-розовыми. Должны быть открученными или перевязанными батончиками. Длиной должны быть от 9 см. до 13 см, в оболочке диаметром от 18 мм. до 27 мм. или длиной не более 8 см, в оболочке диаметром от 14 мм. до 18 мм. Остаточный срок годности товара на дату поставки должен быть не менее 90 % от указанного. Качество товара должно соответствовать требованиям ГОСТ 23670-2019
Сардельки
Сардельки «Говяжьи», категории А, должны быть чистыми, с сухой поверхностью, фарш по цвету должны быть розовыми или светло-розовыми. Должны быть открученными или перевязанными батончиками. Длиной должны быть не более 11 см. и не менее 7 см. Массовая доля белка должна быть не менее 11%. Качество товара должно соответствовать требованиям ГОСТ  23670-2019.

	31. 
	Творог. Жирность 9%
	Творог должен быть с массовой долей жира 9 %. Творог должен быть чистым, кисломолочным, без посторонних привкусов и запахов или с привкусом сухого молока для продукта из восстановленного молока, цвет должен чисто белым или с кремовым оттенком, равномерным по всей массе. Массовая доля влаги, должна быть не более 73%. Консистенция творога должна быть мягкой, мажущейся или рассыпчатой с наличием или без ощутимых частиц молочного белка. Качество товара должно соответствовать требованиям ГОСТ 31453-2013.

	32. 
	Сыр жирный крупный 
	Сыр жирный крупный должен быть свежим, должен быть без плесни, массовая доля жира в перерасчете на сухое вещество должно быть, % 50,0 ± 1,6, по внешнему виду сыр должен выглядеть следующим образом: корка должны быть ровной, прочной, без повреждений толстого подкоркового слоя, должна быть покрытой парафиновыми или полимерными или  комбинированными составами или полимерными материалами. Вкус и запах должны быть выраженным сырным, слегка кисловатым. Должен поставляться в форме низкого цилиндра со слегка выпуклой поверхностью и округленными гранями высотой от 12 до 16 см или высотой от 10 до 16 см диаметром должен быть от 32 до 38 см или от 24 до 28 см, массой один сыр должен быть от 4,7 до 11 кг или от 10,5 кг до 18 кг или же должен поставляться в форме прямоугольного бруска со слегка выпуклыми боковыми поверхностями и округленными гранями длиной от 32 см до 34 см шириной от 15 до 17 см, высотой должен быть от 10 до 12 см. Цвет сыра должен быть от белого до светло-желтого, равномерным по всей массе. Массовая доля влаги должна быть до 43,0 %. Массовая доля хлористого натрия должна быть от 1,3 % до 1,8 % включительно, активная кислотность натрия должна быть от 5,15 рН до 5,35 рН включительно. Должен соответствовать ГОСТ 32260-2013 и ГОСТ Р 52686-2006. 

	33. 
	Яйцо куриное столовое 

1 категории
	Яйца куриные должны быть пищевыми, должны быть столовыми, должны быть первой категории.  Масса одного яйца должна быть не менее 55,0 г. Скорлупа яиц должна быть чистой, без пятен крови и помета и неповрежденной. Содержимое яиц не должно иметь посторонних запахов (гнилости, тухлости, затхлости и др.). Должны соответствовать ГОСТ 31654-2012

	34. 
	Молоко питьевое цельное пастеризованное нормализованное, с массовой долей жира не ниже 2,5%
	Молоко питьевое должно быть пастеризованным, требуется с массовой долей жира не ниже 2,5%. По консистенции молоко должно быть жидким, однородным, не тягучим, слегка вязким, без хлопьев белка и сбившихся комочков жира. По вкусу должно быть без посторонних привкусов и запахов, должно быть с легким привкусом кипячения. По цвету молоко должно быть белого цвета. Массовая доля белка должна быть не менее 3,0 %. Плотность должна быть не менее 1028 кг/м3. Кислотность молока должна быть °Т, не более 21. Должно соответствовать требованиям ГОСТ 31450-2013.

	35. 
	Масло сливочное
	Масло должно быть сладко-сливочным, не соленым, высшего сорта. Вкус масла должен быть выраженным сливочным с привкусом пастеризации, без посторонних привкусов и запахов. Должно быть с массовой долей жира не менее 80%. Массовая доля влаги обязана быть не более 16,0 % или 18,0% в зависимости от наименования и жирности масла, титруемая кислотность молочной плазмы должна быть не более 26,0°Т. Цвет должен быть от светло-желтого до желтого, должен быть однородным по всей массе. Вкус и запах должен быть выраженным сливочным и привкусом пастеризации, без посторонних привкусов и запахов. По консистенции масло должно быть плотным, пластичным, однородным или недостаточно плотным и пластичным. Остаточный срок годности на дату поставки должен быть не менее 90 % от указанного изготовителем. Поставляемая продукция должна соответствовать требованиям ГОСТ 32261-2013

	36. 
	Масло растительное подсолнечное рафинированное 
	Масло подсолнечное -  рафинированное и дезодорированное
Прозрачность — прозрачное без осадка
Запах и вкус — без запаха, без вкуса
Цветное число, мг йода, не более 7
Кислотное число, мг КОН/г, не более 0,30
Массовая доля нежировых примесей - отсутствие
Массовая доля фосфоросодержащих веществ - отсутствие 
Мыло (качественная проба) - отсутствие 
Массовая доля влаги и летучих веществ, %, не более 0,10
Перекисное число, ммоль активного кислорода/кг, не более 2,0

	37. 
	Сметана, жирность 25 %
	Сметана должна быть с массовой долей жира  не менее 25 %, должна быть без посторонних привкусов и запахов, должна быть белого цвета с кремовым оттенком, массовая доля белка должна быть не менее 2,3 %. Сметана должна быть изготовлена из нормализованных сливок или восстановленных сливок или их смесей. Качество товара должно соответствовать требованиям ГОСТ 31452-2012 

	38. 
	Чай


	Чай черный байховый. Цвет развариваемого листа - коричнево-красный однородный; Внешний вид чая - ровный однородный, хорошо скрученный. Отсутствие плесени, затхлости, кисловатости, желтой чайной пыли, посторонних запахов, привкусов и примесей. 

Массовая доля влаги, % (маc.), не более - 10,0.

	39. 
	Какао - порошок
	Какао - порошок по характеристикам должен быть тонкоизмельченным, частично обезжиренное тертое какао, должно содержать не менее 12,0 % масла какао. При растирании между пальцами не должно ощущаться крупинок. Внешний вид: порошок. По цвету должно быть светло-коричневым или темно-коричневого цвета. Не допускается продукция с серым оттенком. Вкус и аромат: свойственные какао-порошку, без посторонних привкусов и запахов. Должен соответствовать ГОСТу 108- 2014

	40. 
	Дрожжи хлебопекарные прессованные
	Массовая доля сухого вещества, %, не менее 25. Кислотность дрожжей в пересчете на уксусную кислоту в день выработки, мг на 100 г дрожжей, не более 90

	41. 
	Соль поваренная 
	Внешний вид - Кристаллический сыпучий продукт. 

Отсутствие посторонних механических примесей, не связанных с происхождением и способом производства соли.  

Вкус - Соленый, без постороннего привкуса

Цвет - Белый или серый 
Запах - Без посторонних запахов
Массовая доля хлористого натрия, %, не менее 99,70

Массовая доля кальций-иона, %, не более 0,02
Массовая доля магний-иона, %, не более 0,01
Массовая доля сульфат-иона, %, не более 0,16
Массовая доля калий-иона, %, не более 0,02
Массовая доля оксида железа (III), %, не более 0,005
Массовая доля сульфата натрия, %, не более 0,30
Массовая доля нерастворимого в воде остатка, %, не более 0,03
Массовая доля влаги, %, не более, 11,0

	42. 
	Лимонная кислота
	Лимонная кислота должна быть белой, без комков, на ощупь должна быть не липкой, без посторонних включений. Вкус должен быть кислым без постороннего привкуса. Содержание свинца должно быть до 0,5 мг/кг.  Тара и материалы, используемые для упаковывания, должны соответствовать требованиям законодательных, нормативных и/или технических документов, устанавливающих возможность их применения для упаковки продуктов. Должна соответствовать ГОСТу 908-2004

	43. 
	Свекла столовая
	Корнеплоды свеклы должны быть свежими, целыми, здоровыми, чистыми, не увядшими, не треснувшими, без признаков прорастания, без повреждений сельскохозяйственными вредителями, без излишней внешней влажности, типичной для ботанического сорта формы и окраски, с длиной оставшихся черешков листьев не более 2,0 см или без них. Содержание нитратов в свекле должно быть до 1400 мг/кг. Корнеплоды должны быть гладкими, правильной формы, без боковых корешков, не побитыми. Мякоть сочная, темно-красная разных оттенков в зависимости от особенностей ботанического сорта. 

	44. 
	Петрушка (листья)
	Петрушка должна быть свежей, зелень должна быть обрезной, листья должны быть свежими, молодыми, зелёными, целыми, здоровыми, не вялыми, не загрязнёнными, не повреждёнными морозом, без насекомых. Запах и вкус должны быть характерными для ботанического сорта, должны быть без постороннего запаха и/или привкуса.  Поставляемая продукция должна соответствовать требованиям ГОСТ Р 34212-2017.

	45. 
	Редис
	Поставляемая продукция должна соответствовать требованиям ГОСТ Р 34216-2017.  Редис должен быть 1 сорта. Плоды целые, свежие, чистые, без механических повреждений.

	46. 
	Лук репчатый (перо)
	Лук зеленый свежий должен быть первого сорта. Луковицы и перья зеленого лука должны быть целыми, чистыми, без признаков гнили, свежими, без повреждений болезнями и/или  сельскохозяйственными вредителями, без излишней внешней влажности. Содержание нитратов в луке не должно быть более 600 мг/кг. Поставляемая продукция должна соответствовать требованиям ГОСТ Р 34214-2017.

	47. 
	Чеснок
	Продукция должна соответствовать требованиям ГОСТ Р 55909-2013. Свежий чеснок должен быть первого сорта. Отборные луковицы чеснока должны быть вызревшими, целыми, здоровыми, чистыми, типичной для ботанического сорта формы и окраски, с сухими кроющими чешуями. По запаху и вкусу чеснок должен быть характерным для ботанического сорта, без постороннего запаха и/или привкуса.

	48. 
	Помидоры
	По сорту томаты должны быть выше первого. Плоды должны быть свежими, целыми, здоровыми, чистыми, плотными, типичны для ботанического сорта формы, с плодоножкой или без плодоножки, не поврежденными сельскохозяйственными вредителями, не перезревшими, без механических повреждений и солнечных ожогов, без  пятен и незарубцевавшихся трещин, без излишней внешней влажности. Поставляемая продукция должна соответствовать требованиям ГОСТ 34298-2017.

	49. 
	Перец 
	Плоды перца должны быть высшего сорта должны быть целыми, здоровыми, чистыми, свежими, без механических повреждений и повреждений, вызванных низкой температурой, без излишней внешней влажности, с плодоножками: плодоножка должна быть аккуратно срезана, чашечка цветка - не поврежденной. Поставляемая продукция должна соответствовать требованиям ГОСТ Р 13908-68.

	50. 
	Баклажаны
	Продукция должна соответствовать требованиям ГОСТ 31821-2012.  Плоды должны быть свежими, целыми, чистыми, здоровыми, не увядшими, должны быть технически спелыми, с плодоножкой, без повреждений сельскохозяйственными вредителями и болезнями, без механических повреждений, без излишней внешней влажности, типичной для данного ботанического сорта формы и окраса. 

	51. 
	Огурцы
	Плоды должны быть целыми, свежими, здоровыми, чистыми, плотными, не перезревшими, без механических повреждений, с плодоножкой и/или без плодоножки, должны быть не ниже первого сорта. Поставляемая продукция должна соответствовать требованиям ГОСТ 33932-2016.

	52. 
	Укроп (листья)
	Поставляемая продукция должна соответствовать требованиям ГОСТ 32856-2014. Растения должны быть без корешков и с корешками, молодые. Светлые, чистые, без излишней внешней влажности, должны быть с зелеными листьями, должны быть без цветочных зонтиков, не поврежденные болезнями, без признаков огрубения и подмораживания. Запах и вкус должны быть характерными для ботанического сорта, должны быть без постороннего запаха и/или привкуса. 

	53. 
	Щавель
	Поставляемая продукция должна соответствовать требованиям ГОСТ Р 34301-2017. Листья свежие, молодые зеленые, целые, здоровые, не вялые. Растения щавеля должны срезаны на уровне нижних листьев.

	54. 
	Сахарный песок
	Сахар-песок должен быть белым, должен быть мелкокристаллическим, категории экстра. Должен быть полученным из свеклы. Сахар должен быть размерами до 0,5 мм. включительно, однородным. Сахар должен быть сладким, без постороннего привкуса и запаха, как в сухом сахаре так и/или в его водном растворе. Массовая доля влаги  сахара кристаллического должна быть до 0,10 %. Массовая доля сахарозы по прямой поляризации должна быть от 99,80. Товар должен соответствовать ГОСТу 33222-2015

	55. 
	Виноград сушеный (изюм)
	Изюм (светлый) Сорт – должен быть высшим. Внешний вид масса ягод сушеного винограда должна быть одного вида, должна быть сыпучей, без комкования, ягоды после заводской обработки должны быть без плодоножек. По вкусу и запаху должен быть свойственным сушеному винограду, вкус должен быть сладким или сладко-кислым. По цвету изюм обязан быть светло-зеленым с золотистым оттенком. Масса 100 ягод должна быть не менее 131,0 г. Должен быть без косточек и калиброванным по размеру. Посторонние примеси не допускаются. Не допускаются ягоды загнившие, пораженные вредителями хлебных запасов, имеющие признаки спиртового брожения. Качество товара должно соответствовать требованиям ГОСТ 6882-88

	56. 
	Горошек зеленый, консервированный
	Зеленый горошек консервированный должен быть высшего сорта. Зерна целые должны быть без примесей оболочек зерен и кормового гороха коричневого цвета. Вкус и запах натуральные, свойственные консервированному зеленому горошку, без постороннего запаха и/или привкуса. Массовая доля хлоридов должна быть от 0,8 % до 1,5%. Цвет: зеленый, светло-зеленый или оливковый, однородный в единице фасовки. Консистенция должна быть мягкой, однородной. Качество заливочной жидкости: прозрачная, характерного цвета с зеленоватым или оливковым оттенком. Горошек должен соответствовать ГОСТ Р 34112-2017 

	57. 
	Кукуруза консервированная
	Кукуруза сладкая консервированная в зерне должна быть высшего сорта. Внешний вид зерна целые, правильно срезанные, с одинаковой глубиной срезки, без рваных зерен и зерен с тканью початка, без кусочков стержней и початков, частиц лиственного покрова и шелковистых нитей. Вкус и запах свойственный вареной сахарной кукурузе в стадии молочной спелости, без посторонних привкуса и запаха. Массовая доля хлоридов должна быть в диапазоне от 0,8 % до 1,5 %.  Цвет зерен: белый, золотистый, желтый без наличия зерен более темного цвета, однородный в одной банке. Консистенция мягкая, однородная, без чрезмерной плотности. Качество заливочной жидкости должно быть молочного оттенка. Кукуруза должна соответствовать ГОСТ Р 34114-2017

	58. 
	Филе куриное охлажденное
	Куриное филе должно быть получено из передних частей грудки, должно быть свежим, должно быть без спинки, требуются без кожи шеи и костей, должно быть охлажденными, температура куриного филе в толще мышц должна быть от минус 2 ° С до плюс 4 ° С включительно, куриное филе должно быть чистым, без запаха гнили. Содержание кадмия в курином филе должно быть до 0,05 мг/кг. Содержание белка в 100 г. куриного филе не должно быть менее 17 г., содержание жира должно быть до 9 г., Энергетическая ценность 100 г продукта, должна быть  150 ккал. Качество товара должно соответствовать требованиям ГОСТ 31962-2013.

	59. 
	Куры (тушки потрошеные) охлажденные
	Куры должны поставляться в тушках, должны быть потрошенными, должны быть охлажденными, температура в толще мышц должна быть от минус 2 ° С до плюс 4 ° С,  куры необходимы чистые, без запаха гнили. Тушки кур должны быть первого сорта. Содержание белка в 100 г тушек не должно быть менее 17 г, содержание жира должно быть до 20 г, Энергетическая ценность 250 г продукта, должна быть 130 Ккал. Содержание кадмия в тушах кур должно быть менее 0,05 мг/кг. Цвет мышечной ткани тушек должен быть от бледно-розового до розового. Содержание токсичных элементов, пестицидов и антибиотиков в мясе кур не должно превышать установленных норм. Цвет кожи тушек должен быть бледно желтого цвета с розовым оттенком или без него.  Поставляемая продукция должна соответствовать требованиям ГОСТ 31962-2013.

	60. 
	Уксус пищевой столовый 9%.
	Водный раствор уксусной кислоты, полученный биохимическим методом из пищевого спиртосодержащего сырья путем аэробного окисления с помощью уксуснокислых бактерий с последующей пастеризацией, осветлением и фильтрацией или полученный путем окисления пищевого сырья - этилового спирта, головной фракции этилового спирта, их смеси, других спиртосодержащих растворов, кроме яблочных и виноградных виноматериалов, с помощью уксуснокислых бактерий. Не допускается использовать для изготовления уксуса синтетическую и лесохимическую уксусные кислоты. Внешний вид товара – должна быть прозрачная жидкость без помутнения, допускается небольшая опалесценция; наличие живых и мертвых угриц уксусных (мелкие нематоды), а также бактериальных пленок не допускается. Не допускаются посторонние запахи, а также терпкий, металлический, вяжущий и другие посторонние привкуса. 

	61. 
	Лавровый лист
	Лавровый лист должен быть длиной не менее 3 см, должен быть зеленого цвета, должен быть без желтых поврежденных листьев, необходим без вредителей и болезнями по форме лавровые листья должны быть: продолговатыми, ланцетовидными, овальными. По запаху и вкусу лавровый лист должен быть хорошо выраженным, свойственным лавровому листу, без постороннего запаха и привкуса. Должен соответствовать ГОСТу 17594-81

	62. 
	Перец красный молотый
	Перец красный молотый должен быть порошкообразным, жгучим. По цвету должен быть красным различных оттенков. Аромат и вкус Свойственные каждому виду красного перца. Качество должно соответствовать ГОСТ 29053-91

	63. 
	Перец черный молотый
	Перец черный молотый должен быть порошкообразным, должен быть изготовленным из черного перца горошком, по цвету должен быть черным с коричневым оттенком аромат и вкус должен быть свойственный черному перцу острожгучим. Не допускается посторонние привкус и запах. Должен соответствовать ГОСТу  29050-91. Должен быть однородным, сыпучим, без комкования.

	64. 
	Чайный напиток "каркаде"
	Внешний вид – тонкоизмельченная смесь или целые компоненты цветков гибискуса. Цвет засушенного листа должен быть от розового до коричневого. Цвет настоя должен быть от темно-розового до темно-красного. Вкус готового продукта - приятный, кисловатый, свойственный каркаде, запах готового продукта должен быть цветочно-фруктовый, без посторонних привкусов и запахов. Не допускается наличие механических и других посторонних примесей, зараженность и загрязненность вредителями.


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	Приложение №2

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	к Техническому заданию

	МЕНЮ

	
	
	Понедельник - 1 день
	
	
	Вторник- 2 день

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	 Завтрак
	
	
	
	
	
	
	Завтрак
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Масло сливочное
	
	                             20г
	
	Масло сливочное
	
	
	                     20г

	
	Колбаса п/к
	    
	                             15г
	
	Колбаса п/к
	    
	
	                     15г

	
	Сыр твердый
	
	                             15г
	
	Сыр твердый
	
	
	                     15г

	
	Творожная масса со сметаной
	
	
	150г
	
	Каша молочная "Геркулес" со сливоч-
	
	

	
	Каша молочная  рисовая со сливочным
	
	
	
	ным маслом
	
	
	
	300/5г

	
	маслом
	
	
	
	
	300/5г
	
	Яичница из трех яиц, сардельки отвар-
	
	

	
	Котлеты из филе птицы
	
	
	100г
	
	ные
	
	
	
	
	120/100г

	
	Спагетти со сливочным маслом
	
	
	200/5г
	
	Овощи натуральные(помидор, огурец)
	
	100г

	
	Какао, чай черный,чай зеленый,кофе с
	
	
	
	Блинчики  со сметаной
	
	
	150/30г

	
	сахаром
	
	
	
	
	200/25г
	
	Какао, чай черный,чай зеленый,кофе с
	
	

	
	Хлеб ржаной, пшеничный
	
	
	150г
	
	сахаром
	
	
	
	
	200/25г

	
	
	
	
	
	
	
	
	Хлеб ржаной, пшеничный
	
	
	150г

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Обед
	
	
	
	
	
	
	Обед
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Овощи натуральные (помидор,огурец
	
	
	
	Овощи натуральные (помидор,огурец
	
	

	
	перец болгарский,зелень)
	
	
	100/5г
	
	перец болгарский,зелень)
	
	
	150/5г

	
	Винегрет с сельдью
	
	
	
	150г
	
	Скумбрия слабосоленая
	
	
	50г

	
	Рассольник домашний со сметаной
	
	500/20г
	
	Солянка домашняя со сметаной
	
	
	500/20г

	
	Печень по - строгановски
	
	
	100г
	
	Гуляш 
	
	
	
	
	100г

	
	Каша гречневая рассыпчатая со сливоч-
	
	
	
	Картофельное пюре со сливочным мас-
	
	

	
	ным маслом
	
	
	
	200/5г
	
	лом
	
	
	
	
	200/5г

	
	Компот из свежих плодов
	
	
	200г
	
	Компот из свежих плодов
	
	
	200г

	
	Фрукты 
	
	
	
	
	250г
	
	Фрукты 
	
	
	
	
	250г

	
	Хлеб ржаной, пшеничный
	
	
	150г
	
	Хлеб ржаной, пшеничный
	
	
	150г

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Ужин
	
	
	
	
	
	
	Ужин
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Салат (колбаса,капуста,яйцо,горошек,лук,укроп,майонез)
	100г
	
	Салат   столичный
	
	
	
	150г

	
	Овощи натуральные(помидор,огурец)
	
	100г
	
	Салат из свеклы с чесноком и раститель
	
	

	
	Жаркое 
	
	
	
	
	325г
	
	ным маслом
	
	
	
	100г

	
	Оладьи с  вареньем
	
	
	
	150/25г
	
	Плов
	
	
	
	
	325г

	
	Кефир
	
	
	
	
	200г
	
	Оладьи с  вареньем
	
	
	
	150/25г

	
	Пирог с яблоками
	
	
	
	100г
	
	Ряженка
	
	
	
	
	200г

	
	Чай черный,чай зеленый,кофе с саха-
	
	
	
	Пирожки сповидлом
	
	
	
	100г

	
	ром
	
	
	
	
	200/25г
	
	Чай черный,чай зеленый,кофе с саха-
	
	

	
	Хлеб ржаной, пшеничный
	
	
	150г
	
	ром
	
	
	
	
	200/25г

	
	
	
	
	
	
	
	
	Хлеб ржаной, пшеничный
	
	
	150г

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Среда - 3 день
	
	
	
	Четверг- 4 день
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	 Завтрак
	
	
	
	
	
	
	Завтрак
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Масло сливочное
	
	                                20г
	
	Масло сливочное
	
	
	                     20г

	
	Колбаса п/к
	    
	                                15г
	
	Колбаса п/к
	    
	
	                     15г

	
	Сыр твердый
	
	                                15г
	
	Сыр твердый
	
	
	                     15г

	
	Овощи натуральные (помидор,огурец)
	
	100г
	
	Каша молочная (рис,пшено) со сливоч-
	
	

	
	Суп молочный с вермишелью
	
	
	350г
	
	ным маслом
	
	
	
	300/5г

	
	Тефтели,соус красный основной
	
	
	115/75
	
	Омлет с колбасными изделиями
	
	
	165г

	
	Рис рассыпчатый со сливочным маслом
	
	200/5г
	
	Овощи натуральные (помидор, огурец)
	
	100г

	
	Какао, чай черный,чай зеленый,кофе с
	
	
	
	Оладьи с яблоками , с джемом
	
	
	150/30г

	
	сахаром
	
	
	
	
	200/25г
	
	Какао, чай черный,чай зеленый,кофе с
	
	

	
	Хлеб ржаной, пшеничный
	
	
	150г
	
	сахаром
	
	
	
	
	200/25г

	
	
	
	
	
	
	
	
	Хлеб ржаной, пшеничный
	
	
	150г

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Обед
	
	
	
	
	
	
	Обед
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Овощи натуральные (помидор,огурец,
	
	
	
	Овощи натуральные (помидор,огурец,
	
	

	
	перец болгарский,зелень)
	
	
	100/5г
	
	перец болгарский,зелень)
	
	
	150/5г

	
	Буженина  запеченная
	
	
	
	50г
	
	Сельдь слабосоленая с маринованным
	
	

	
	Суп гороховый с копченостями
	
	
	500г
	
	луком
	
	
	
	
	50/50г

	
	Перец фаршированный со сметаной
	
	325/20г
	
	Суп картофельный с мясными фрика-
	
	

	
	Компот из свежих плодов
	
	
	200г
	
	дельками
	
	
	
	
	500г

	
	Фрукты 
	
	
	
	
	250г
	
	Рыба жареная                                              
	   
	100 г

	
	Хлеб ржаной, пшеничный
	
	
	150г
	
	Картофельное пюре 
	
	
	
	200г

	
	
	
	
	
	
	
	
	Компот из свежих плодов
	
	
	200г

	
	
	
	
	
	
	
	
	Фрукты 
	
	
	
	
	250г

	
	
	
	
	
	
	
	
	Хлеб ржаной, пшеничный
	
	
	150г

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Ужин
	
	
	
	
	
	
	Ужин
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Запеканка творожная с изюмом,со сме-
	
	
	
	Салат   греческий
	
	
	
	150г

	
	таной
	
	
	
	
	150/30г
	
	Свекла отварная , кабачки запеченные
	
	50/50г

	
	Овощи натуральные(помидор,огурец)
	
	100г
	
	Отбивная из птицы
	
	
	
	100г

	
	Рагу из птицы
	
	
	
	325г
	
	Рис рассыпчатый со сливочным маслом,
	
	200/5г

	
	Блинчики со сгущенным молоком
	
	150/25г
	
	Блинчики со сметаной
	
	
	150/30г

	
	Йогурт
	
	
	
	
	200г
	
	Кефир
	
	
	
	
	200г

	
	Кекс шоколадный
	
	
	
	100г
	
	Булочка витая
	
	
	
	100г

	
	Чай черный,чай зеленый,кофе с саха-
	
	
	
	Чай черный,чай зеленый,кофе с саха-
	
	

	
	ром
	
	
	
	
	200/25г
	
	ром
	
	
	
	
	200/25г

	
	Хлеб ржаной, пшеничный
	
	
	150г
	
	Хлеб ржаной, пшеничный
	
	
	150г

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Пятница- 5 день
	
	
	
	Суббота - 6 день
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	 Завтрак
	
	
	
	
	
	
	Завтрак
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Масло сливочное
	
	
	                     20г
	
	Масло сливочное
	
	
	                     20г

	
	Колбаса п/к
	
	    
	                     15г
	
	Колбаса п/к
	
	    
	                     15г

	
	Сыр твердый
	
	
	                     15г
	
	Сыр твердый
	
	
	                     15г

	
	Овощи натуральные(помидор,огурец)
	
	100г
	
	Каша молочная" Геркулес"со сливоч-
	
	

	
	Каша молочная пшенная со сливочным
	
	
	
	ным маслом
	
	
	
	300/5г

	
	маслом
	
	
	
	
	300г
	
	Яичница с овощами
	
	
	
	150г

	
	Бифштекс мясной, соус красный основ- 
	
	
	
	Сосиски отварные
	
	
	
	100г

	
	ной
	
	
	
	
	100/50
	
	Овощи натуральные(помидор, огурец)
	
	100г

	
	Рожки со сливочным маслом
	
	
	200/5г
	
	Оладьи с творогом , со  сгущенным 
	
	

	
	Какао, чай черный,чай зеленый,кофе с
	
	
	
	молоком
	
	
	
	
	150/30г

	
	сахаром
	
	
	
	
	200/25г
	
	Какао, чай черный,чай зеленый,кофе с
	
	

	
	Хлеб ржаной, пшеничный
	
	
	150г
	
	сахаром
	
	
	
	
	200/25г

	
	
	
	
	
	
	
	
	Хлеб ржаной, пшеничный
	
	
	150г

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Обед
	
	
	
	
	
	
	Обед
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Овощи натуральные (помидор,огурец
	
	
	
	Овощи натуральные (помидор,огурец
	
	

	
	перец болгарский,зелень)
	
	
	100/5г
	
	перец болгарский,зелень)
	
	
	150/5г

	
	Кабачки, запеченные, с помидором и
	
	
	
	Буженина запеченная
	
	
	
	50г

	
	сыром
	
	
	
	
	100г
	
	Суп-лапша домашняя
	
	
	
	500г

	
	Борщ  со сметаной,с  пампушками 
	
	500/20/50г
	Рыба, припущенная соус польский            
	
	100/75г

	
	Бефстроганов
	
	
	
	100г
	
	Картофельное пюре
	
	
	
	200г

	
	картофель запеченный,с зеленью
	
	
	200/5г
	
	Компот из свежих плодов
	
	
	200г

	
	Компот из свежих плодов
	
	
	200г
	
	Фрукты 
	
	
	
	
	250г

	
	Фрукты 
	
	
	
	
	250г
	
	Хлеб ржаной, пшеничный
	
	
	150г

	
	Хлеб ржаной, пшеничный
	
	
	150г
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Ужин
	
	
	
	
	
	
	Ужин
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Запеканка творожная с морковью со
	
	
	
	Салат   " Цезарь"
	
	
	
	150г

	
	сметаной
	
	
	
	
	150/30
	
	Овощи запеченные(кабачки, баклажа-
	
	

	
	Овощи натуральные(помидор,огурец)
	
	100г
	
	ны,перец болгарский)
	
	
	
	50/50/50г

	
	Пельмени со сметаной
	
	
	300/30г
	
	Чахохбили
	
	
	
	150г

	
	Ряженка
	
	
	
	
	200г
	
	Каша гречневая рассыпчатая  со сливоч
	
	

	
	Пирог мраморный
	
	
	
	100г
	
	ным маслом
	
	
	
	200/5г

	
	Чай черный,чай зеленый,кофе с саха-
	
	
	
	Ватрушка с повидлом
	
	
	
	100г

	
	ром
	
	
	
	
	200/25г
	
	Йогурт
	
	
	
	
	200г

	
	Хлеб ржаной, пшеничный
	
	
	150г
	
	Чай черный,чай зеленый,кофе с саха-
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	ром
	
	
	
	
	200/25г

	
	
	
	
	
	
	
	
	Хлеб ржаной, пшеничный
	
	
	150г

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Воскресенье -7 день
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	 Завтрак
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Масло сливочное
	
	
	                     20г
	 
	
	
	
	
	
	
	

	
	Колбаса п/к
	
	    
	                     15г
	 
	
	
	
	
	
	
	

	
	Сыр твердый
	
	
	                     15г
	 
	
	
	
	
	
	
	

	
	Овощи натуральные(помидор,огурец)
	
	100г
	
	
	
	
	
	
	

	
	Каша молочная манная со сливочным
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	маслом
	
	
	
	
	300/5г
	
	
	
	
	
	
	

	
	Зразы мясные, соус белый 
	
	
	100/50г
	
	
	
	
	
	
	

	
	Рис рассыпчатый со сливочным маслом
	
	200/5г
	
	
	
	
	
	
	

	
	Булочка сдобная
	
	
	
	100г
	
	
	
	
	
	
	

	
	Какао, чай черный,чай зеленый,кофе с
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	сахаром
	
	
	
	
	200/25г
	
	
	
	
	
	
	

	
	Хлеб ржаной, пшеничный
	
	
	150г
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Обед
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Овощи натуральные (помидор,огурец
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	перец болгарский,зелень)
	
	
	150/5г
	
	
	
	
	
	
	

	
	Скумбрия слабосоленая с маринован-
	
	50г
	
	
	
	
	
	
	

	
	ным луком
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Суп перловый с грибами со сметаной
	
	500/10г
	
	
	
	
	
	
	

	
	Запеканка картофельная с мясом
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	со сметаной
	
	
	
	300/20г
	
	
	
	
	
	
	

	
	Компот из свежих плодов
	
	
	200г
	
	
	
	
	
	
	

	
	Фрукты 
	
	
	
	
	250г
	
	
	
	
	
	
	

	
	Хлеб ржаной, пшеничный
	
	
	150г
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Ужин
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Сырники с вареньем
	
	
	
	150/20г
	
	
	
	
	
	
	

	
	Овощи натуральные(помидор,огурец)
	
	100г
	
	
	
	
	
	
	

	
	Говядина, тушеная  с баклажанами
	
	100г
	
	
	
	
	
	
	

	
	Каша пшенная рассыпчатая со сливоч-
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	ным маслом
	
	
	
	200/5г
	
	
	
	
	
	
	

	
	Кефир 
	
	
	
	
	200г
	
	
	
	
	
	
	

	
	Рулет с маком
	
	
	
	100г
	
	
	
	
	
	
	

	
	Блинчики со сметаной
	
	
	100/20г
	
	
	
	
	
	
	

	
	Чай черный,чай зеленый,кофе с саха-
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	ром
	
	
	
	
	200/25г
	
	
	
	
	
	
	

	
	Хлеб ржаной, пшеничный
	
	
	150г
	
	
	
	
	
	
	


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	Приложение 3

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	к Техническому заданию

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	КАЛЕНДАРНЫЙ ПЛАН ОКАЗАНИЯ УСЛУГ

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Месяц/день
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12
	13
	14
	15
	16
	17
	18
	19
	20
	21
	22
	23
	24
	25
	26
	27
	28
	29
	30

	июнь
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	43
	43
	43
	43
	43
	43
	43
	80
	80
	114
	114
	114
	114
	114

	июль
	141
	141
	141
	141
	141
	141
	141
	177
	177
	177
	177
	177
	177
	177
	177
	150
	150
	150
	150
	150
	150
	150
	150
	150
	150
	150
	 
	 
	 
	 

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


Приложение №2
к извещению о проведении

Запроса котировок в электронной форме
Обоснование начальной (максимальной) цены договора
	№ п/п
	Наименование
	Ед. изм
	Кол-во
	Исполнитель №1
вх. № 7 от 02.04.2021
	Исполнитель №2
вх. № 8 от 05.04.2021
	Исполнитель №3
вх. № 9 от 06.04.2021
	Средняя арифметическая величина цены единицы товара
	Среднее квадратичное отклонение
	Коэффициент вариации, %
	НМЦ, руб

	
	
	
	
	Цена за ед., руб.
	
	
	
	

	1
	услуги  по организации питания
	усл.ед.
	5 084 
	650,00
	619,00
	588,00
	619,00
	31,00
	5,01
	3 146 996,00

	Начальная (максимальная) цена договора
	 
	 
	3 304 600,00
	3 146 996,00
	2 989 392,00
	 
	 
	 
	 

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Начальная (максимальная) цена была определена на основе метода анализа ценовых предложений и составила 3 146 996 рублей 00 копеек (Три миллиона сто сорок шесть тысяч девятьсот девяносто шесть рублей 00 копеек).


Приложение № 3

к извещению о проведении
запроса котировок в электронной форме
Заполняется на бланке участника закупки




 (при наличии)

КОТИРОВОЧНАЯ ЗАЯВКА

на право заключить договор с Федеральным государственным бюджетным образовательным учреждением высшего образования «Санкт-Петербургский горный университет»
Мы, нижеподписавшиеся, направляем настоящую заявку на участие в запросе котировок в электронной форме №013/223 К(21) на право заключения договора бюджетного учреждения (далее «договор») на оказание услуг по организации питания согласно условиям и требованиям запроса котировок, в том числе, Технического задания (Приложение №1 к настоящему извещению) и проекта договора (Приложение №4 к настоящему извещению).

Мы, нижеподписавшиеся, для участия в запросе котировок сообщаем о себе следующую информацию:
Сведения об участнике закупки:______________________________________________________

Полное и сокращенное наименование участника закупки:

Почтовый адрес участника закупки:________________________________________________________
Место нахождения (для юридического лица) участника закупки или место жительства (для физического лица) участника______________________________________________________
Фамилия, имя, отчество и должность руководителя участника закупки или уполномоченного лица ______________________________________________________________________________________________________________________________
Контактная информация:____________________________________________________
(адрес электронной почты, тел/факс, ФИО контактного лица участника закупки)

Банковские реквизиты участника закупки ИНН 
КПП 
ОГРН 
ОКПО 
ОКТМО 
Р/сч

к/с

Наименование банка

БИК

Дата и реквизиты документа о государственной регистрации ____________________
Сведения о выданных участнику закупки лицензиях, свидетельствах о допуске и иных документах, необходимых для выполнения обязательств по договору в соответствии с требованиями законодательства Российской Федерации и извещения о запросе котировок:


Изучив извещение о запросе котировок, включая проект договора, сообщаем о своём соответствии требованиям, установленным в извещении запросе котировок в электронной форме и выражаем свое согласие исполнить в полном объеме и в установленные сроки все условия и требования договора, поставить товары, выполнить работы, оказать услуги в соответствии с требованиями и условиями извещения о запросе котировок в электронной форме и нашими предложениями о функциональных, технических и качественных характеристиках, указанными ниже (Таблица 1). .
Таблица 1

Описание поставляемого товара, выполняемой работы, оказываемой услуги
	№ пп
	Наименование продукции (услуг). 
	Ед. изм.
	Кол-во

	1.
	
	
	

	…
	
	
	


	№ пп
	Наименование продукции (товара). Товарный знак**
	Основные характеристики (потребительские свойства) поставляемого товара
	Наименование страны происхождения поставляемых товаров
	Ед. изм.
	Кол-во

	1.
	
	
	
	
	

	…
	
	
	
	
	


**Предложение в заявке на участие в закупке должно, либо содержать товарный знак (при его наличии), либо наименование товара должно сопровождаться словами «товарный знак отсутствует». При несоблюдении этих требований данная заявка на участие в закупке не допускается и отклоняется Единой комиссией как не соответствующая требованиям, установленным в документации о закупке.

При этом участник закупки должен указать характеристики продукции в соответствии с требованиями технического задания.

Мы подтверждаем, что:

1) соответствие участников закупки требованиям, устанавливаемым в соответствии с законодательством Российской Федерации к лицам, осуществляющим поставки товаров, выполнение работ, оказание услуг, являющихся предметом закупки;

2) непроведение ликвидации участника закупки - юридического лица и отсутствие решения арбитражного суда о признании участника закупки - юридического лица или индивидуального предпринимателя несостоятельным (банкротом) и об открытии конкурсного производства;

3) неприостановление деятельности участника закупки в порядке, предусмотренном Кодексом Российской Федерации об административных правонарушениях;

4) отсутствие у участника закупки недоимки по налогам, сборам, задолженности по иным обязательным платежам в бюджеты бюджетной системы Российской Федерации (за исключением сумм, на которые предоставлены отсрочка, рассрочка, инвестиционный налоговый кредит в соответствии с законодательством Российской Федерации о налогах и сборах, которые реструктурированы в соответствии с законодательством Российской Федерации, по которым имеется вступившее в законную силу решение суда о признании обязанности заявителя по уплате этих сумм исполненной или которые признаны безнадежными к взысканию в соответствии с законодательством Российской Федерации о налогах и сборах) за прошедший календарный год, размер которых превышает двадцать пять процентов балансовой стоимости активов участника закупки, по данным бухгалтерской отчетности за последний отчетный период;

5) отсутствие у участника закупки - физического лица либо у руководителя, членов коллегиального исполнительного органа или главного бухгалтера юридического лица - участника закупки судимости за преступления в сфере экономики (за исключением лиц, у которых такая судимость погашена или снята), а также неприменение в отношении указанных физических лиц наказания в виде лишения права занимать определенные должности или заниматься определенной деятельностью, которые связаны с поставкой товара, выполнением работы, оказанием услуги, являющихся предметом осуществляемой закупки, и административного наказания в виде дисквалификации;

6) отсутствие между участником закупки и Заказчиком конфликта интересов, под которым понимаются случаи, при которых руководитель Заказчика одновременно является представителем учредителя некоммерческой организации (участника закупки) и (или) руководитель Заказчика, член комиссии состоят в браке с физическими лицами, являющимися выгодоприобретателями, единоличным исполнительным органом хозяйственного общества (директором, генеральным директором, управляющим, президентом и другими), членами коллегиального исполнительного органа хозяйственного общества, руководителем (директором, генеральным директором) учреждения или унитарного предприятия либо иными органами управления юридических лиц - участников закупки, с физическими лицами, в том числе зарегистрированными в качестве индивидуального предпринимателя, - участниками закупки либо являются близкими родственниками (родственниками по прямой восходящей и нисходящей линии (родителями и детьми, дедушкой, бабушкой и внуками), полнородными и неполнородными (имеющими общих отца или мать) братьями и сестрами), усыновителями или усыновленными указанных физических лиц. Под выгодоприобретателями понимаются физические лица, владеющие напрямую или косвенно (через юридическое лицо или через несколько юридических лиц) более чем десятью процентами голосующих акций хозяйственного общества либо долей, превышающей десять процентов в уставном капитале хозяйственного общества;
7) отсутствие сведений об участнике закупки в реестре недобросовестных поставщиков, предусмотренном Федеральным законом № 223-ФЗ;

8) отсутствие сведений об участнике закупки в реестре недобросовестных поставщиков, предусмотренном Федеральным законом № 44-ФЗ, 

В случае признания нас победителем запроса котировок в электронной форме мы принимаем на себя обязательства по заключению договора в соответствии с условиями, установленными в извещении о запросе котировок в электронной форме.

Мы извещены о включении о нас сведений в реестр недобросовестных поставщиков в случае нашего уклонения от заключения договора.

Достоверность информации, указанной в настоящей котировочной заявке, подтверждаем.

Должность руководителя


________________    
/________________/

или уполномоченного 


(подпись)


Инициалы, фамилия

на подписание лица         МП

 Приложение №4
к извещению о проведении

Запроса котировок в электронной форме
Проект договора

Договор бюджетного учреждения № 

г. Санкт-Петербург






«       »                        2021 г.

Федеральное государственное бюджетное образовательное учреждение высшего образования «Санкт-Петербургский горный университет» (СПГУ, Горный университет), именуемое в дальнейшем «Заказчик», в лице проректора по эксплуатации и развитию имущественного комплекса Анатолия Павловича Суслова, действующего на основании доверенности № 01-55/73-1872 адм от 01.01.2021 г., с одной стороны, и __________, именуемое в дальнейшем «Исполнитель», в лице __________, действующего на основании __________, с другой стороны, при совместном упоминании именуемые «Стороны», на основании протокола рассмотрения и оценки заявок открытого запроса котировок в электронной форме (реестровый № __________) от «  »     2021 г. № /223 ЗК(21) для нужд бюджетного учреждения заключили Договор бюджетного учреждения (далее – Договор) о нижеследующем:

1. ПРЕДМЕТ ДОГОВОРА

1.1 Заказчик поручает, а Исполнитель принимает на себя оказание услуг по организации питания (далее - Услуга).

Перечень Услуг, их объем, требования к качеству оказываемых Услуг, требования к их безопасности, требования к результатам Услуг и показатели, связанные с определением соответствия оказываемых Услуг потребностям Заказчика установлены в Спецификации услуг (Приложение № 1 к настоящему Договору), являющейся неотъемлемой частью Договора.

1.2. Место оказания Услуг: Российская Федерация, 298432, Республика Крым, Бахчисарайский район, с. Береговое, ул. Большая Морская, д. 40.
1.3. Оказание Услуг осуществляется при условии соблюдения санитарно-эпидемиологических требований к организациям общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья в соответствии с СП 2.3.6.1079-01» и правил пожарной безопасности и техники безопасности.

2. ЦЕНА ДОГОВОРА

2.1.
Цена Договора составляет ___________ (_________________) рублей __ копеек, включая НДС/НДС не облагается. В цену Договора включены все расходы на организацию питания, в т.ч. стоимость продуктов питания, приготовление блюд, уплату таможенных пошлин, налогов, сборов, и других обязательных платежей, а также прочие расходы, и налоги, которые в соответствии с условиями Договора и действующим законодательством Российской Федерации должен уплачивать Исполнитель при исполнении Договора.
2.2
Цена Договора включает общую стоимость всех Услуг, оплачиваемую Заказчиком Исполнителю за выполнение своих обязательств по Договору.

3. ПОРЯДОК РАСЧЕТОВ

3.1. Оплата производится Заказчиком единовременно за весь объем оказанных по Договору Услуг путем перечисления денежных средств на расчетный счет Исполнителя по факту оказанных Услуг в течение 15 (Пятнадцати) рабочих дней, на основании оригинала Акта оказанных Услуг, подписанного Заказчиком, и предоставленных Исполнителем оригиналов счета и счет-фактуры (для плательщиков НДС). 

3.2. Цена Договора является твердой (фиксированной) не может изменяться в ходе его исполнения, за исключением случаев, предусмотренных Договором и действующим законодательством РФ.
3.3. Источник финансирования Договора - собственные средства.

4. ПРАВА И ОБЯЗАННОСТИ СТОРОН

4.1
Заказчик вправе:
4.1.1. Требовать от Исполнителя оказания Услуг в полном соответствии с условиями Договора, а также предоставления любой необходимой информации, касающейся вопросов оказываемых Исполнителем Услуг.

4.1.2. Контролировать ход оказания Услуг в любое время, не вмешиваясь при этом в оперативно-хозяйственную деятельность Исполнителя. Осуществлять любую проверку, связанную с исполнением настоящего Договора.

4.1.3. Осуществлять постоянный контроль за оказанием Услуг Исполнителем в полном соответствии с Требованиями к качеству Услуг, требованиями к их безопасности, требованиям к результатам Услуг и показателям, связанными с определением соответствия оказываемых Услуг потребностям Заказчика.

4.1.4. Привлекать экспертов, экспертные организации к проведению экспертизы оказанных Услуг. Для проведения экспертизы оказанных Услуг эксперты, экспертные организации имеют право запрашивать у Заказчика и Исполнителя дополнительные материалы, относящиеся к условиям исполнения Договора и отдельным этапам исполнения Договора. Результаты такой экспертизы оформляются в виде заключения, которое подписывается экспертом, уполномоченным представителем экспертной организации и должно быть объективным, обоснованным и соответствовать законодательству Российской Федерации. В случае, если по результатам такой экспертизы установлены нарушения требований Договора, не препятствующие приемке оказанных Услуг, в заключение могут содержаться предложения об устранении данных нарушений, в том числе с указанием срока их устранения

4.2. Заказчик обязан:
4.2.1. Принять Услуги в соответствии с разделом 5 настоящего Договора, в случае отсутствия претензий относительно их объема, качества и соблюдения сроков их оказания, подписать Акт оказанных Услуг и передать один экземпляр Исполнителю. 

4.2.2. Осуществлять оплату оказываемых Исполнителем Услуг в размере, предусмотренном разделом 2 и 3 настоящего Договора.

4.2.3. Осуществлять контроль за санитарным состоянием помещений, оборудования, инвентаря и посуды пищеблока, а также за выполнением работниками пищеблока правил личной гигиены.
4.2.4. Принять решение об одностороннем отказе от исполнения Договора, если в ходе исполнения Договора установлено, что Исполнитель не соответствует установленным документацией о закупке требованиям к участникам закупки или предоставил недостоверную информацию о своем соответствии таким требованиям, что позволило ему стать победителем определения Исполнителя.

4.3
Исполнитель вправе:

4.3.1. Требовать оплаты оказанных Заказчику Услуг в соответствии с пунктом 3 настоящего Договора 

4.3.2. Оказывать Услуги собственными средствами, силами и силами привлеченных работников.

4.4
Обязанности Исполнителя:

4.4.1. Обеспечить не позднее трех рабочих дней с даты заключения Договора полную готовность к оказанию Услуг питания, согласно Спецификации услуг с приложениями (Приложение № 1).
Все поставляемые пищевые продукты (Приложение № 2), за исключением изготовленных из сезонных видов сырья (овощи свежие), при поставке должны иметь срок годности (остаточный срок годности):  

-  не менее 50% от установленного изготовителем срока годности;

- для скоропортящихся продуктов (со сроком годности до 10 суток) не менее 30% от установленного изготовителем срока годности.

Упаковка продукции должна быть изготовлена из материалов, разрешенных органами Роспотребнадзора и иметь соответствующую маркировку:

- маркировка (информация для потребителей), размещаемая на каждой единице транспортной и потребительской тары, должна соответствовать требованиям нормативных документов Российской Федерации. 

Исполнитель обязан обеспечить условия хранения продуктов питания.
Исполнитель должен обеспечить весь комплекс Услуг, необходимый для организации 3-х разового питания, не позднее трех рабочих дней с даты заключения Договора и обеспечить полную готовность к оказанию Услуг питания согласно Спецификации услуг, а именно:

Иметь необходимую посуду и столовые приборы, текстиль (скатерти, салфетки) и обеспечить свой обслуживающий персонал спецодеждой, формой, обеспечить помещение пищеблока достаточным запасом моющих и дезинфицирующих средств в соответствии с санитарными нормами. Организовать, согласно утвержденному меню, обеспечить наличие продуктов питания в соответствии с номенклатурой питания.
4.4.2. Оказывать Услуги в полном соответствии с Требованиями к качеству Услуг, требованиями к их безопасности, требованиям к результатам Услуг и показателями, связанными с определением соответствия оказываемых Услуг потребностям Заказчика, изложенными в Спецификации услуг (Приложение № 1), являющейся неотъемлемой частью Договора.

4.4.3. Оказывать Услуги непосредственно по месту нахождения Заказчика с учетом графика режима работы Заказчика.
4.4.4. До начала оказания Услуг по Договору предоставить Заказчику сведения о физических лицах, непосредственно занятых при оказании Услуг, с приложением копий личных медицинских книжек. По требованию Заказчика в любое время в течение срока оказания Услуг предъявлять Заказчику личные медицинские книжки физических лиц, которые заняты при оказании Услуг.

4.4.5. Обеспечивать правильность хранения продуктов питания с соблюдением сроков реализации.

4.4.6. Выделять для ежедневной работы на пищеблоках квалифицированный персонал, прошедший профилактический медицинский осмотр и имеющий личные медицинские книжки с допуском к работе на пищеблоке.

4.4.7. Предоставить списки персонала (с указанием Ф.И.О., должности) для оформления пропуска на территорию объекта. 

4.4.8. Своевременно, не менее 3-х раз в день, проводить мойку котлов и посуды, уборку помещений пищеблока с применением моющих и дезинфицирующих средств.

4.4.9. Организовать работу своего персонала с соблюдением правил техники безопасности и охраны труда, дисциплины труда, назначить приказом ответственных лиц, не нарушать установленного режима работы действующего Учреждения.

4.4.10. Поддерживать в надлежащем техническом и санитарном состоянии помещения, имущество, инвентарь и технические средства.

4.4.11. Информировать Заказчика о возникновении аварийных ситуаций и принимать меры к ликвидации последствий аварийных ситуаций.

4.4.12. Незамедлительно выполнять все указания Заказчика по устранению недостатков при организации питания.

4.4.13. Соблюдать санитарно-эпидемиологические требования к организации питания, правил пожарной безопасности и техники безопасности, а также осуществлять производственный контроль санитарно-эпидемиологического состояния пищеблока и качества предоставляемого питания. 

4.4.14. Обеспечить своевременное прохождение медицинского обследования обслуживающего персонала. Не допускать к работе работников, не прошедших медицинский осмотр и не имеющих личных медицинских книжек, не имеющих допусков к работе с электроприборами.

4.4.15. Предоставлять Заказчику по запросу полную информацию, касающуюся оказываемых Услуг по настоящему Договору. Оказывать всяческое содействие Заказчику в отношении любого вопроса, связанного с настоящим Договором и соблюдать его законные интересы.

4.4.16. Предупреждать Заказчика о вероятных событиях или обстоятельствах в будущем, которые могут негативно повлиять на качество оказываемых Услуг.

4.4.17. Устранять своими силами и за свой счет допущенные по своей вине недостатки в оказанных Услугах.
4.4.18. Организовать ежедневную доставку сотрудников к месту оказания Услуг и обратно, своими силами и средствами.

4.4.19. За свой счёт обеспечить восполнение утраченного или преждевременно изношенного оборудования, и инвентаря, выданного Исполнителю уполномоченным представителем Заказчика, в случае их утраты (выхода из строя) по вине Исполнителя.
4.4.20. Исполнитель несет ответственность за сохранность товарно-материальных цен​ностей, оборудования, мебели переданного Заказчиком по Договору. В случае порчи имущества, преданного Заказчиком Исполнителю по Договору, виновная Сторона возмещает причиненный ущерб в соответствии с действующим законодательством РФ.

4.4.21. В залах подачи пищи на каждое блюдо из меню оформить информационную табличку с указанием пищевой ценности блюда (калорийность, содержание белков, жиров, углеводов). Информационные таблички должны быть размещены возле соответствующего блюда в течение всего приема пищи.

5. ПОРЯДОК СДАЧИ-ПРИЕМКИ УСЛУГ

5.1.  Исполнитель представляет Заказчику счет, счет-фактуру (для плательщиков НДС) и Акт оказанных Услуг, единовременно за весь объем оказанных по Договору Услуг.
5.2. Заказчик в течение 10 (Десяти) рабочих дней со дня получения Акта оказанных Услуг обязан направить Исполнителю подписанный Акт оказанных Услуг или мотивированный отказ.

5.3. В случае невыполнения требований Договора составляется двусторонний акт с перечнем выявленных недостатков. Исполнитель обязан устранить недостатки, допущенные по его вине и в срок, согласованный с Заказчиком без дополнительной оплаты. 

5.4. Для проверки оказанных Исполнителем Услуг, предусмотренных Договором, в части их соответствия условиям Договора, Заказчик вправе провести экспертизу. Экспертиза результатов, предусмотренных Договором, может проводиться по выбору Заказчика силами Заказчика или к ее проведению могут привлекаться эксперты, экспертные организации.  
5.5. Приемка результатов исполнения Договора, оказанных Услуг осуществляется в порядке и сроки, которые установлены Договором.
5.6. Заказчик вправе не отказывать в приемке результатов в случае выявления несоответствия этих результатов либо Услуг условиям Договора, если выявленное несоответствие не препятствует приемке этих результатов Услуг и устранено Исполнителем.

6. ОТВЕТСТВЕННОСТЬ СТОРОН

6.1. В случае просрочки исполнения Исполнителем обязательств, предусмотренных Договором, а также в иных случаях неисполнения или ненадлежащего исполнения Исполнителем обязательств, предусмотренных Договором, Заказчик направляет Исполнителю требование об уплате неустоек (штрафов, пеней).

Пеня начисляется за каждый день просрочки исполнения Исполнителем обязательства, предусмотренного Договором, начиная со дня, следующего после дня истечения установленного Договором срока исполнения обязательства, и устанавливается Договором в размере одной трехсотой действующей на день уплаты пени ключевой ставки Центрального банка Российской Федерации от цены Договора, уменьшенной на сумму, пропорциональную объему обязательств, предусмотренных Договором и фактически исполненных Исполнителем.

Штрафы начисляются за неисполнение или ненадлежащее исполнение Исполнителем обязательств, предусмотренных Договором, за исключением просрочки исполнения Исполнителем обязательств, предусмотренных Договором. Размер штрафа устанавливается Договором в виде фиксированной суммы ___руб. (5% от цены Договора).

6.2.  В случае просрочки исполнения Заказчиком обязательств, предусмотренных настоящим Договором, а также в иных случаях неисполнения или ненадлежащего исполнения Заказчиком обязательств, предусмотренных Договором, Исполнитель вправе потребовать уплату неустойки (штрафа, пеней).

Пеня начисляется за каждый день просрочки исполнения Заказчиком обязательства, предусмотренного настоящим Договором, начиная со дня, следующего после дня истечения, установленного настоящим Договором срока исполнения обязательства. Размер такой пени устанавливается в размере одной трехсотой действующей на день уплаты пеней ключевой ставки Центрального банка Российской Федерации от не уплаченной в срок суммы.

Штрафы начисляются за ненадлежащее исполнение Заказчиком обязательств, предусмотренных Договором, за исключением просрочки исполнения обязательств, предусмотренных Договором. Размер штрафа устанавливается Договором в виде фиксированной суммы ___ руб. (2% от цены Договора).

6.3. Сторона, нарушившая обязательства по настоящему Договору, обязана возместить другой стороне все причиненные таким нарушением убытки. Уплата неустойки и возмещение убытков, причиненных ненадлежащим исполнением обязательств, не освобождает Стороны от исполнения обязательств по настоящему Договору в полном объеме.

6.4. Сторона освобождается от уплаты неустойки (штрафа, пени), если докажет, что неисполнение или ненадлежащее исполнение обязательства, предусмотренного Договором, произошло вследствие непреодолимой силы (Раздел 7 Договора) или по вине другой стороны.

7. ФОРС-МАЖОР

7.1. При невыполнении или частичном выполнении любой из Сторон обязательств по Договору вследствие наступления обстоятельств непреодолимой силы, если они непосредственно повлияли на сроки исполнения Сторонами своих обязательств, срок исполнения обязательств отодвигается соразмерно времени, в течение которого будут действовать эти обстоятельства.

7.2. Сторона, для которой создалась невозможность исполнения обязательств в силу вышеуказанных причин, должна без промедления письменно известить об этом другую Сторону в течение 5 (Пяти) рабочих дней с момента наступления таких обстоятельств. Доказательством указанных в извещении фактов должны служить документы, выдаваемые компетентными государственными органами.

7.3. Неизвещение либо несвоевременное извещение другой Стороны согласно п. 7.2. Договора влечет за собой утрату права ссылаться на эти обстоятельства
8. СРОК ДЕЙСТВИЯ

8.1. Настоящий Договор вступает в силу с момента заключения и действует по 30.12.2021 г. 

9. РАСТОРЖЕНИЕ ДОГОВОРА

9.1. Расторжение Договора допускается исключительно по соглашению Сторон или решению суда по основаниям, предусмотренным законодательством РФ.

10. ОБЕСПЕЧЕНИЕ ИСПОЛНЕНИЯ ДОГОВОРА

10.1. Сумма обеспечения исполнения Договора составляет __________ (__________).

10.2. Обеспечение исполнения Договора представлено Исполнителем следующим способом: __________.

10.3. Обеспечение исполнения Договора подтверждено Исполнителем следующими документами: __________.

10.4. Документы, подтверждающие обеспечение исполнения Договора, предоставленные Исполнителем Заказчику до заключения Договора, прилагаются к Договору и являются его неотъемлемой частью.

10.5. Средства из обеспечения исполнения Договора подлежат выплате Заказчику в качестве компенсации за неисполнение или ненадлежащее исполнение Исполнителем своих обязательств по Договору, в том числе по уплате неустойки (пени, штрафов), по возмещению любых убытков Заказчику, причиненных неисполнением или ненадлежащим исполнением Исполнителем своих обязательств по Договору.

10.6. Срок действия, представленного Исполнителем обеспечения исполнения Договора, устанавливается на срок действия Договора и оканчивается не ранее срока выполнения всех обязательств по Договору. Срок действия банковской гарантии должен превышать срок действия Договора не менее чем на один месяц.
10.7. Обеспечение исполнения Договора (денежные средства, внесенные на счет Заказчика в качестве обеспечения) возвращается Заказчиком Исполнителю при получении Заказчиком соответствующего письменного требования Исполнителя по факту надлежащего исполнения Исполнителем обязательств по Договору в течение 10 (Десяти) рабочих дней со дня получения указанного требования.

10.8. В случае если, по каким-либо причинам, обеспечение исполнения обязательств по Договору перестало быть действительным, закончило свое действие или иным образом перестало обеспечивать исполнение Исполнителем своих обязательств по Договору, Исполнитель обязуется в течение 10 (Десяти) рабочих дней предоставить Заказчику новое надлежащее обеспечение исполнения обязательств по Договору на тех же условиях и в том же размере, что указаны в данном разделе.
11. ПРОЧИЕ УСЛОВИЯ

11.1. Все споры или разногласия, возникающие между Сторонами по Договору, разрешаются путем переговоров.
11.2. В случае невозможности разрешения споров путем переговоров они после соблюдения претензионного порядка передаются на рассмотрение в Арбитражный суд города Санкт-Петербурга и Ленинградской области. Срок рассмотрения претензии составляет не более 10 (Десяти) рабочих дней с момента получения.

11.3. При исполнении Договора изменение его условий не допускается, за исключением случаев, предусмотренных законодательством РФ. Любые изменения, дополнения или прекращения обязательств по Договору имеют силу только в том случае, если они оформлены в письменном виде, подписаны уполномоченными представителями обеих Сторон и скреплены печатями организаций.

11.4. Настоящий Договор составлен в электронной форме на русском языке и подписан Сторонами с использованием программно-аппаратных средств электронной площадки усиленной квалифицированной подписью. Договор вступает в силу с момента подписания в электронном виде его Заказчиком.
11.5. Все уведомления в рамках Договора направляются Сторонами в письменном виде по E-mail или факсу с последующим отправлением оригиналов по почте (заказным письмом с уведомлением о вручении).

11.6. Днем получения уведомления по Договору считается день доставки уведомления другой Стороне.

11.7. Стороны обязаны не позднее 5 (Пяти) рабочих дней сообщить друг другу об изменении своего места нахождения, почтового адреса, номеров телефонов, факсов и банковских и других реквизитов, определенных Договором и (или) ставших известными другой Стороне в связи с исполнением Договора.

11.8. Неотъемлемой частью Договора является:

- Приложение № 1 (Спецификация Услуг)
- Приложение №1.1. (Перечень продуктов питания)

- Приложение № 2 (План оказания Услуг);

- Приложение №3 (Меню)
12. АДРЕСА И БАНКОВСКИЕ РЕКВИЗИТЫ СТОРОН

	Исполнитель
	Заказчик

	Наименование (полное, сокращенное)

Юридический адрес

Почтовый адрес

Фактический адрес

ОГРН

ИНН

КПП

Дата постановки на учет в налоговом органе

ОКПО

ОКТМО

Наименование банка

Расчетный счет

Корреспондентский счет

БИК

Телефон, факс, e-mail
	Федеральное государственное бюджетное  образовательное учреждение высшего образования «Санкт-Петербургский горный университет» (СПГУ, Горный университет)

Юридический адрес: 199106, 
г. Санкт-Петербург, линия 21-я В.О., д. 2

Почтовый адрес: 199106, г. Санкт-Петербург,
21-я В.О. линия, д. 2

Фактический адрес: 199106, 
г. Санкт-Петербург, 21-я линия, д. 2

ОГРН 1027800507591

ИНН 7801021076 КПП 780101001

ОКПО 02068508 ОКТМО 40307000

Дата постановки на учет в налоговом органе: 30.12.1993г.

Наименование банка: Северо-Западное ГУ Банка России // УФК по г. Санкт-Петербургу,

г. Санкт-Петербург  

Получатель: УФК по г. Санкт-Петербургу

(Горный университет, л/с 20726Х28190)

Номер счета банка получателя средств 40102810945370000005

Казначейский счет 03214643000000017200

Корр. счет нет

БИК 014 030 106

Тел.: 8(812)328-86-07

e-mail: vasileva_ms@pers.spmi.ru


	От Исполнителя:
Должность
       __________________          


	От Заказчика:
Проректор по эксплуатации и развитию
имущественного комплекса

_________________ А.П. Суслов


Приложение № 1

к Договору№ ________________________ 

от « ____ » __________ 2021 г.

Спецификация Услуг

	№ п/п
	Наименование услуг
	Ед. изм.
	Кол-во
	Цена, руб. в т. ч. НДС/ НДС не облагается
	Стоимость, руб. в т. ч. НДС/НДС не облагается

	1
	Услуги по организации питания:

Ежедневное 3-х разовое питание, включая завтрак, обед, ужин

Требования к качеству оказываемых услуг: Требования к качеству продуктов:
Не допускается поставка продуктов, содержащих ГМО.

Исполнитель должен осуществлять приобретение и доставку продуктов питания своими силами и средствами.

Исполнитель обязан в отношении всех продуктов осуществлять технический радиационный контроль, контроль на нитриты и нитраты с отметкой в журнале.

Исполнитель должен гарантировать качество и безопасность поставляемых продуктов питания и подтверждать их сертификатами соответствия, с обязательным наличием сопроводительной документации (ветеринарное свидетельство, счет-фактура(для плательщиков НДС), качественное удостоверение, накладные с отметкой Госветнадзора на мясную, рыбную продукцию и яйцо, сертификаты). Сертификаты соответствия с обязательным наличием сопроводительной документации предоставляются Исполнителем Заказчику на момент поставки продуктов питания.

Все поставляемые пищевые продукты (Приложение №1.1 к Договору), за исключением изготовленных из сезонных видов сырья (овощи свежие), при поставке должны иметь срок годности (остаточный срок годности):
-  не менее 50% от установленного изготовителем срока годности;

- для скоропортящихся продуктов (со сроком годности до 10 суток) не менее 30% от установленного изготовителем срока годности.

Упаковка продукции должна быть изготовлена из материалов, разрешенных органами Роспотребнадзора и иметь соответствующую маркировку:

- маркировка (информация для потребителей), размещаемая на каждой единице транспортной и потребительской тары, должна соответствовать требованиям нормативных документов Российской Федерации. 

Исполнитель обязан обеспечить условия хранения продуктов питания.

Требования к услугам по приготовлению пищи:

Все блюда меню должны сохраняться по ассортименту, объему и количеству во время всего периода приема пищи, согласно меню.

Исполнитель должен иметь запас продуктов не менее чем на 7 дней (за исключением скоропортящихся).
Исполнитель обязан организовать приготовление всего ассортимента блюд с соблюдением технологии приготовления по технологическим карточкам или технико-технологическим картам.

Исполнитель обязан предоставить Заказчику Технологические карточки (об ингредиентах блюда и способе его приготовления) и, в случае необходимости, технико-технологические карты.

Исполнитель обязан обеспечить полную готовность к приему пищи обучающимися не позднее чем, за 15 минут до начала установленного приема пищи.

            Исполнитель обязан соблюдать товарное соседство блюд, не допускать вторичной переработки блюд.

Должна быть обеспечена температура отпуска блюд: горячие первые блюда – не ниже 75 0С, вторые блюда и гарниры – не ниже 65 0С, холодные супы и напитки – не выше 14 0С.

Организация оказания услуг и время приема пищи.

Исполнитель обязан обеспечить организацию 3-х разового питания (завтрак-обед-ужин) согласно Меню (Приложение №3 к Договору).
Заказчик предоставляет Исполнителю линию раздачи.
Исполнитель обязан оказывать услуги в строгом соответствии со следующими нормативными правовыми актами:

- санитарные правила СП 2.3.6.1079-01 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья. 

- пожарной безопасности и техники безопасности с обязательным наличием инструкций и журналов непосредственно в месте оказания услуг. 

- осуществлять производственный контроль санитарно-эпидемиологического состояния пищеблока в соответствии с действующими Санитарными правилами СП 1.1.1058-01 «Организация и проведение производственного контроля за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий».

- обеспечивать правильность хранения продуктов питания с соблюдением сроков реализации в соответствии с Санитарно-эпидемиологическими правилами и нормативами СанПин 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов» 

- выделять для ежедневной работы на пищеблоках квалифицированный персонал, прошедший профилактический медицинский осмотр и имеющий личные медицинские книжки с допуском работы на пищеблоке в соответствии с приказом Федеральной службы по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека от 20.05.2005г.   № 402 «О личной медицинской книжке и санитарном паспорте», а так же приказом Министерства Здравоохранения Российской Федерации от 29.06.2000г. № 229 «О профессиональной гигиенической подготовке и аттестации должностных лиц и работников организаций».

Требования к услугам по организации работы персонала:

Не позднее трех рабочих дней с даты подписания договора Исполнитель обязан предоставить Заказчику:

- список персонала с указанием отдела, Ф.И.О. и должности (у Заказчика установлен контрольно-пропускной режим), 

- списки всего персонала с указанием должностей и графика работы, структуру подчиненности с должностными инструкциями, все изменения, вносимые в данные списки после начала оказания услуг, должны быть согласованы с Заказчиком.

Исполнитель обязан предоставить Заказчику в письменном виде сообщение о готовности и соответствии персонала всем требованиям законодательства, предъявляемым к работникам, прохождение обязательно медицинского осмотра, наличие личных медицинских книжек, наличие необходимых допусков, информации о прививках: против дифтерии 1 раз в 10 лет, против столбняка 1 раз в 10 лет, против кори , против гриппа ежегодно в период с 01 сентября по 01 ноября, против вирусного гепатита А, против вирусного гепатита В до 55 лет, дизентерии Зоне 1 раз в год).

Обо всех изменениях в списках персонала сообщать Заказчику письменно не менее чем за 1 сутки.

Исполнитель обязан организовать работу своего персонала с соблюдением правил техники безопасности и охраны труда, а также обеспечить наличие допуска у персонала к работе с электроприборами (1 группа), не нарушая установленного режима работы Заказчика.

Ежедневно за 30 минут до начала рабочего времени Исполнитель обязан осуществить медицинский осмотр своих сотрудников. Заказчик осуществляет контроль за медицинским допуском персонала к работе.
Сотрудники должны соблюдать меры личной гигиены.

Не допускается к работе персонал с проявлениями острых респираторных инфекций (повышенная температура, кашель, насморк). С целью выявления сотрудников с повышенной температурой тела допуск сотрудников в помещения учреждения осуществляется через "входной фильтр", включающий проведение термометрии бесконтактным способом. Термометрию также необходимо проводить в течение рабочего дня (смены).

Сотрудники при выполнении своих служебных обязанностей должны быть в масках (смена маски проводится в случае ее увлажнения, но не реже чем раз в 3 часа), должны быть обеспечены в достаточном количестве кожными антисептиками, средствами для дезинфекции поверхностей.

Не допускаются к работе сотрудники, вернувшиеся на территорию субъекта с территорий (стран), неблагополучных по новой коронавируснои инфекции, до окончания сроков самоизоляции (не менее чем 14 дней).

Запрещается прием пищи на рабочих местах, предусматривается выделение помещения для этих целей с раковиной для мытья рук (с подводкой горячей и холодной воды), санитайзером, Исполнителем обеспечивается ежедневная уборка с применением дезинфицирующих средств.
Профилактика при организации питания:

По окончании рабочей смены пищеблока (или не реже, чем через 6 часов) необходимо проводить проветривание и влажную уборку помещений с применением дезинфицирующих средств путем протирания дезинфицирующими салфетками (или растворами дезинфицирующих средств) всех поверхностей. 
Для сушки рук запрещается использование электросушилок (целесообразно использовать одноразовые бумажные полотенца).

Количество одновременно используемой столовой посуды и приборов должно обеспечивать потребности Заказчика. Не допускается использование предоставленной Исполнителем посуды с трещинами, сколами, отбитыми краями, деформированной, с поврежденной эмалью.

Для мытья посуды ручным способом необходимо предусмотреть 3-х секционные ванны для столовой посуды, 2-х секционные - для стеклянной посуды и столовых приборов.

Мытье столовой посуды ручным способом производят в следующем порядке:

- механическое удаление остатков пищи;

- мытье в воде с добавлением моющих средств в первой секции ванны;

- мытье во второй секции ванны в воде с температурой не ниже 40°С и добавлением моющих средств в количестве, в два раза меньшем, чем в первой секции ванны;

- ополаскивание посуды в металлической сетке с ручками в третьей секции ванны горячей проточной водой с температурой не ниже 65°С с помощью гибкого шланга с душевой насадкой;

- обработка всей столовой посуды и приборов дезинфицирующими средствами в соответствии с инструкциями по их применению;

- просушивание посуды на решетчатых полках, стеллажах.

При применении одноразовой посуды производится сбор использованной одноразовой посуды в одноразовые плотно закрываемые пластиковые пакеты, которые удаляются в качестве отходов в конце рабочего дня.

Доставка персонала к месту работы и обратно осуществляется за счет Исполнителя собственными силами и средствами. 

Доставка персонала к месту работы и обратно осуществляется за счет Исполнителя собственными силами и средствами.

Требования к услугам по содержанию помещений:

Исполнитель обязан поддерживать за свой счет помещения пищеблока в рабочем техническом состоянии с соблюдением санитарно-гигиенического режима, предусмотренного действующими санитарными правилами. 

Исполнитель обязан не допускать эксплуатацию помещений, имущества Заказчика, влекущего ухудшение его технического состояния, порчу или уничтожение. 
Исполнитель обязан поддерживать в надлежащем состоянии помещения, имущество и инвентарь Заказчика.

Исполнитель обязан обеспечивать хранение, своевременный вынос и вывоз пищевых отходов, мусора за свой счет. Установить и согласовать график вывоза отходов с Заказчиком.

Исполнитель после заключения договора, обязан письменно согласовать с Заказчиком до расстановки перечень оборудования, схему установки и подключения технологического оборудования (тепловое оборудование, холодильное оборудование, электроприборы).

            Исполнитель должен обеспечить наличие моющих, чистящих и дезинфицирующих средств, хозяйственного инвентаря для уборки помещений пищеблока, залов приема пищи, складских, подсобных, бытовых помещений в соответствии с санитарными нормами и требованиями. 
         Все моющие, чистящие и дезинфицирующие средства должны быть безопасными для здоровья людей и должны соответствовать требованиям действующего законодательства РФ в сфере питания. 

Исполнитель должен обеспечить наличие моющих, чистящих и дезинфицирующих средств, хозяйственного инвентаря для уборки помещений пищеблока, залов приема пищи, складских, подсобных, бытовых помещений (420 м2) в соответствии с санитарными нормами и требованиями. Все моющиеся, чистящиеся и дезинфицирующие средства должны быть безопасными для здоровья людей и должны соответствовать требованиям действующего законодательства РФ в сфере питания. 

Расходы по организации оказания услуг Исполнителем:

Стирка, глажка, ремонт текстиля и спецодежды используемого исполнителем при оказании услуг, производится Исполнителем собственными силами за свой счет. Спецодежда и форма должна быть в количестве, достаточном для обслуживания персонала Исполнителя с учетом необходимого количества штатных единиц. Комплекты спецодежды должны быть рассчитаны с учетом стирок
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                                                                                                   ИТОГО, руб.:   

                                                                                          в т.ч. НДС 20%/ НДС не облагается рублей
	От Исполнителя:
Должность
__________________
                       
	От Заказчика:
Проректор по эксплуатации и развитию имущественного комплекса

_________________А.П. Суслов




Приложение № 1.1.
к Договору № _______________

от «_______» _________________  2021 г.

Перечень продуктов питания

	№

п/п
	Наименование продуктов
	Качественные требования

	
	
	


	От Исполнителя:
Должность
__________________          


	От Заказчика:
Проректор по эксплуатации и развитию имущественного комплекса

_________________А.П. Суслов




Приложение 2

к Договору №



от «

» 

2021 г.
КАЛЕНДАРНЫЙ ПЛАН ОКАЗАНИЯ УСЛУГ

	Месяц/ день
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12
	13
	14
	15
	16
	17
	18
	19
	20
	21
	22
	23
	24
	25
	26
	27
	28
	29
	30

	июнь
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	43
	43
	43
	43
	43
	43
	43
	80
	80
	114
	114
	114
	114
	114

	июль
	141
	141
	141
	141
	141
	141
	141
	177
	177
	177
	177
	177
	177
	177
	177
	150
	150
	150
	150
	150
	150
	150
	150
	150
	150
	150
	
	
	
	


	от Исполнителя:
Должность
__________________         
	от Заказчика:
Проректор по эксплуатации и развитию имущественного комплекса

_________________А.П. Суслов




	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	Приложение №3

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	к Договору № ________________

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	  
	
	от        «___»___________ 2021 г.

	МЕНЮ

	
	
	Понедельник - 1 день
	
	
	Вторник- 2 день

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	 Завтрак
	
	
	
	
	
	
	Завтрак
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Масло сливочное
	
	                             20г
	
	Масло сливочное
	
	
	                     20г

	
	Колбаса п/к
	    
	                             15г
	
	Колбаса п/к
	    
	
	                     15г

	
	Сыр твердый
	
	                             15г
	
	Сыр твердый
	
	
	                     15г

	
	Творожная масса со сметаной
	
	
	150г
	
	Каша молочная "Геркулес" со сливоч-
	
	

	
	Каша молочная  рисовая со сливочным
	
	
	
	ным маслом
	
	
	
	300/5г

	
	маслом
	
	
	
	
	300/5г
	
	Яичница из трех яиц, сардельки отвар-
	
	

	
	Котлеты из филе птицы
	
	
	100г
	
	ные
	
	
	
	
	120/100г

	
	Спагетти со сливочным маслом
	
	
	200/5г
	
	Овощи натуральные(помидор, огурец)
	
	100г

	
	Какао, чай черный,чай зеленый,кофе с
	
	
	
	Блинчики  со сметаной
	
	
	150/30г

	
	сахаром
	
	
	
	
	200/25г
	
	Какао, чай черный,чай зеленый,кофе с
	
	

	
	Хлеб ржаной, пшеничный
	
	
	150г
	
	сахаром
	
	
	
	
	200/25г

	
	
	
	
	
	
	
	
	Хлеб ржаной, пшеничный
	
	
	150г

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Обед
	
	
	
	
	
	
	Обед
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Овощи натуральные (помидор,огурец
	
	
	
	Овощи натуральные (помидор,огурец
	
	

	
	перец болгарский,зелень)
	
	
	100/5г
	
	перец болгарский,зелень)
	
	
	150/5г

	
	Винегрет с сельдью
	
	
	
	150г
	
	Скумбрия слабосоленая
	
	
	50г

	
	Рассольник домашний со сметаной
	
	500/20г
	
	Солянка домашняя со сметаной
	
	
	500/20г

	
	Печень по - строгановски
	
	
	100г
	
	Гуляш 
	
	
	
	
	100г

	
	Каша гречневая рассыпчатая со сливоч-
	
	
	
	Картофельное пюре со сливочным мас-
	
	

	
	ным маслом
	
	
	
	200/5г
	
	лом
	
	
	
	
	200/5г

	
	Компот из свежих плодов
	
	
	200г
	
	Компот из свежих плодов
	
	
	200г

	
	Фрукты 
	
	
	
	
	250г
	
	Фрукты 
	
	
	
	
	250г

	
	Хлеб ржаной, пшеничный
	
	
	150г
	
	Хлеб ржаной, пшеничный
	
	
	150г

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Ужин
	
	
	
	
	
	
	Ужин
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Салат  (колбаса,капуста,яйцо,
	
	
	Салат   столичный
	
	
	
	150г

	
	горошек,лук,укроп,майонез
	100г
	
	Салат из свеклы с чесноком и раститель
	
	

	
	Овощи натуральные(помидор,огурец)
	
	100г
	
	ным маслом
	
	
	
	100г

	
	Жаркое 
	
	
	
	
	325г
	
	Плов
	
	
	
	
	325г

	
	Оладьи с  вареньем
	
	
	
	150/25г
	
	Оладьи с  вареньем
	
	
	
	150/25г

	
	Кефир
	
	
	
	
	200г
	
	Ряженка
	
	
	
	
	200г

	
	Пирог с яблоками
	
	
	
	100г
	
	Пирожки сповидлом
	
	
	
	100г

	
	Чай черный,чай зеленый,кофе с саха-
	
	
	
	Чай черный,чай зеленый,кофе с саха-
	
	

	
	ром
	
	
	
	
	200/25г
	
	ром
	
	
	
	
	200/25г

	
	Хлеб ржаной, пшеничный
	
	
	150г
	
	Хлеб ржаной, пшеничный
	
	
	150г

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Среда - 3 день
	
	
	
	Четверг- 4 день
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	 Завтрак
	
	
	
	
	
	
	Завтрак
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Масло сливочное
	
	                                20г
	
	Масло сливочное
	
	
	                     20г

	
	Колбаса п/к
	    
	                                15г
	
	Колбаса п/к
	    
	
	                     15г

	
	Сыр твердый
	
	                                15г
	
	Сыр твердый
	
	
	                     15г

	
	Овощи натуральные (помидор,огурец)
	
	100г
	
	Каша молочная (рис,пшено) со сливоч-
	
	

	
	Суп молочный с вермишелью
	
	
	350г
	
	ным маслом
	
	
	
	300/5г

	
	Тефтели,соус красный основной
	
	
	115/75
	
	Омлет с колбасными изделиями
	
	
	165г

	
	Рис рассыпчатый со сливочным маслом
	
	200/5г
	
	Овощи натуральные (помидор, огурец)
	
	100г

	
	Какао, чай черный,чай зеленый,кофе с
	
	
	
	Оладьи с яблоками , с джемом
	
	
	150/30г

	
	сахаром
	
	
	
	
	200/25г
	
	Какао, чай черный,чай зеленый,кофе с
	
	

	
	Хлеб ржаной, пшеничный
	
	
	150г
	
	сахаром
	
	
	
	
	200/25г

	
	
	
	
	
	
	
	
	Хлеб ржаной, пшеничный
	
	
	150г

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Обед
	
	
	
	
	
	
	Обед
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Овощи натуральные (помидор,огурец,
	
	
	
	Овощи натуральные (помидор,огурец,
	
	

	
	перец болгарский,зелень)
	
	
	100/5г
	
	перец болгарский,зелень)
	
	
	150/5г

	
	Буженина  запеченная
	
	
	
	50г
	
	Сельдь слабосоленая с маринованным
	
	

	
	Суп гороховый с копченостями
	
	
	500г
	
	луком
	
	
	
	
	50/50г

	
	Перец фаршированный со сметаной
	
	325/20г
	
	Суп картофельный с мясными фрика-
	
	

	
	Компот из свежих плодов
	
	
	200г
	
	дельками
	
	
	
	
	500г

	
	Фрукты 
	
	
	
	
	250г
	
	Рыба жареная                                              
	   
	100 г

	
	Хлеб ржаной, пшеничный
	
	
	150г
	
	Картофельное пюре 
	
	
	
	200г

	
	
	
	
	
	
	
	
	Компот из свежих плодов
	
	
	200г

	
	
	
	
	
	
	
	
	Фрукты 
	
	
	
	
	250г

	
	
	
	
	
	
	
	
	Хлеб ржаной, пшеничный
	
	
	150г

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Ужин
	
	
	
	
	
	
	Ужин
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Запеканка творожная с изюмом,со сме-
	
	
	
	Салат   греческий
	
	
	
	150г

	
	таной
	
	
	
	
	150/30г
	
	Свекла отварная , кабачки запеченные
	
	50/50г

	
	Овощи натуральные(помидор,огурец)
	
	100г
	
	Отбивная из птицы
	
	
	
	100г

	
	Рагу из птицы
	
	
	
	325г
	
	Рис рассыпчатый со сливочным маслом,
	
	200/5г

	
	Блинчики со сгущенным молоком
	
	150/25г
	
	Блинчики со сметаной
	
	
	150/30г

	
	Йогурт
	
	
	
	
	200г
	
	Кефир
	
	
	
	
	200г

	
	Кекс шоколадный
	
	
	
	100г
	
	Булочка витая
	
	
	
	100г

	
	Чай черный,чай зеленый,кофе с саха-
	
	
	
	Чай черный,чай зеленый,кофе с саха-
	
	

	
	ром
	
	
	
	
	200/25г
	
	ром
	
	
	
	
	200/25г

	
	Хлеб ржаной, пшеничный
	
	
	150г
	
	Хлеб ржаной, пшеничный
	
	
	150г

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Пятница- 5 день
	
	
	
	Суббота - 6 день
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	 Завтрак
	
	
	
	
	
	
	Завтрак
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Масло сливочное
	
	
	                     20г
	
	Масло сливочное
	
	
	                     20г

	
	Колбаса п/к
	
	    
	                     15г
	
	Колбаса п/к
	
	    
	                     15г

	
	Сыр твердый
	
	
	                     15г
	
	Сыр твердый
	
	
	                     15г

	
	Овощи натуральные(помидор,огурец)
	
	100г
	
	Каша молочная" Геркулес"со сливоч-
	
	

	
	Каша молочная пшенная со сливочным
	
	
	
	ным маслом
	
	
	
	300/5г

	
	маслом
	
	
	
	
	300г
	
	Яичница с овощами
	
	
	
	150г

	
	Бифштекс мясной, соус красный основ- 
	
	
	
	Сосиски отварные
	
	
	
	100г

	
	ной
	
	
	
	
	100/50
	
	Овощи натуральные(помидор, огурец)
	
	100г

	
	Рожки со сливочным маслом
	
	
	200/5г
	
	Оладьи с творогом , со  сгущенным 
	
	

	
	Какао, чай черный,чай зеленый,кофе с
	
	
	
	молоком
	
	
	
	
	150/30г

	
	сахаром
	
	
	
	
	200/25г
	
	Какао, чай черный,чай зеленый,кофе с
	
	

	
	Хлеб ржаной, пшеничный
	
	
	150г
	
	сахаром
	
	
	
	
	200/25г

	
	
	
	
	
	
	
	
	Хлеб ржаной, пшеничный
	
	
	150г

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Обед
	
	
	
	
	
	
	Обед
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Овощи натуральные (помидор,огурец
	
	
	
	Овощи натуральные (помидор,огурец
	
	

	
	перец болгарский,зелень)
	
	
	100/5г
	
	перец болгарский,зелень)
	
	
	150/5г

	
	Кабачки, запеченные, с помидором и
	
	
	
	Буженина запеченная
	
	
	
	50г

	
	сыром
	
	
	
	
	100г
	
	Суп-лапша домашняя
	
	
	
	500г

	
	Борщ  со сметаной,с  пампушками 
	
	500/20/50г
	Рыба, припущенная соус польский            
	
	100/75г

	
	Бефстроганов
	
	
	
	100г
	
	Картофельное пюре
	
	
	
	200г

	
	картофель запеченный,с зеленью
	
	
	200/5г
	
	Компот из свежих плодов
	
	
	200г

	
	Компот из свежих плодов
	
	
	200г
	
	Фрукты 
	
	
	
	
	250г

	
	Фрукты 
	
	
	
	
	250г
	
	Хлеб ржаной, пшеничный
	
	
	150г

	
	Хлеб ржаной, пшеничный
	
	
	150г
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Ужин
	
	
	
	
	
	
	Ужин
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Запеканка творожная с морковью со
	
	
	
	Салат   " Цезарь"
	
	
	
	150г

	
	сметаной
	
	
	
	
	150/30
	
	Овощи запеченные(кабачки, баклажа-
	
	

	
	Овощи натуральные(помидор,огурец)
	
	100г
	
	ны,перец болгарский)
	
	
	
	50/50/50г

	
	Пельмени со сметаной
	
	
	300/30г
	
	Чахохбили
	
	
	
	150г

	
	Ряженка
	
	
	
	
	200г
	
	Каша гречневая рассыпчатая  со сливоч
	
	

	
	Пирог мраморный
	
	
	
	100г
	
	ным маслом
	
	
	
	200/5г

	
	Чай черный,чай зеленый,кофе с саха-
	
	
	
	Ватрушка с повидлом
	
	
	
	100г

	
	ром
	
	
	
	
	200/25г
	
	Йогурт
	
	
	
	
	200г

	
	Хлеб ржаной, пшеничный
	
	
	150г
	
	Чай черный,чай зеленый,кофе с саха-
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	ром
	
	
	
	
	200/25г

	
	
	
	
	
	
	
	
	Хлеб ржаной, пшеничный
	
	
	150г

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Воскресенье -7 день
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	 Завтрак
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Масло сливочное
	
	
	                     20г
	 
	
	
	
	
	
	
	

	
	Колбаса п/к
	
	    
	                     15г
	 
	
	
	
	
	
	
	

	
	Сыр твердый
	
	
	                     15г
	 
	
	
	
	
	
	
	

	
	Овощи натуральные(помидор,огурец)
	
	100г
	
	
	
	
	
	
	

	
	Каша молочная манная со сливочным
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	маслом
	
	
	
	
	300/5г
	
	
	
	
	
	
	

	
	Зразы мясные, соус белый 
	
	
	100/50г
	
	
	
	
	
	
	

	
	Рис рассыпчатый со сливочным маслом
	
	200/5г
	
	
	
	
	
	
	

	
	Булочка сдобная
	
	
	
	100г
	
	
	
	
	
	
	

	
	Какао, чай черный,чай зеленый,кофе с
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	сахаром
	
	
	
	
	200/25г
	
	
	
	
	
	
	

	
	Хлеб ржаной, пшеничный
	
	
	150г
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Обед
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Овощи натуральные (помидор,огурец
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	перец болгарский,зелень)
	
	
	150/5г
	
	
	
	
	
	
	

	
	Скумбрия слабосоленая с маринован-
	
	50г
	
	
	
	
	
	
	

	
	ным луком
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Суп перловый с грибами со сметаной
	
	500/10г
	
	
	
	
	
	
	

	
	Запеканка картофельная с мясом
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	со сметаной
	
	
	
	300/20г
	
	
	
	
	
	
	

	
	Компот из свежих плодов
	
	
	200г
	
	
	
	
	
	
	

	
	Фрукты 
	
	
	
	
	250г
	
	
	
	
	
	
	

	
	Хлеб ржаной, пшеничный
	
	
	150г
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Ужин
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Сырники с вареньем
	
	
	
	150/20г
	
	
	
	
	
	
	

	
	Овощи натуральные(помидор,огурец)
	
	100г
	
	
	
	
	
	
	

	
	Говядина, тушеная  с баклажанами
	
	100г
	
	
	
	
	
	
	

	
	Каша пшенная рассыпчатая со сливоч-
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	ным маслом
	
	
	
	200/5г
	
	
	
	
	
	
	

	
	Кефир 
	
	
	
	
	200г
	
	
	
	
	
	
	

	
	Рулет с маком
	
	
	
	100г
	
	
	
	
	
	
	

	
	Блинчики со сметаной
	
	
	100/20г
	
	
	
	
	
	
	

	
	Чай черный,чай зеленый,кофе с саха-
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	ром
	
	
	
	
	200/25г
	
	
	
	
	
	
	

	
	Хлеб ржаной, пшеничный
	
	
	150г
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	от Исполнителя:
	
	
	
	от Заказчика:
	
	
	

	
	
	Должность
	
	
	
	Проректор по эксплуатации и развитию имущественного комплекса
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	 
	 
	А.П. Суслов
	

	
	
	 
	 
	 
	
	
	
	
	
	
	
	
	


Приложение №5

Рекомендуемая форма декларации соответствия участника закупки требованиям, установленным статьей 4 Федерального закона от 24.07.2007 г. № 209-ФЗ "О развитии малого и среднего предпринимательства в Российской Федерации"
                                                            Приложение ____

к Заявке на участие в закупке

ФОРМА

декларации о соответствии участника закупки критериям отнесения
к субъектам малого и среднего предпринимательства

Подтверждаем, что  

(указывается наименование участника закупки)

в соответствии со статьей 4 Федерального закона “О развитии малого и среднего предпринимательства в Российской Федерации” удовлетворяет критериям отнесения организации к субъектам  

(указывается субъект малого или среднего предпринимательства
в зависимости от критериев отнесения)

предпринимательства, и сообщаем следующую информацию:

1. Адрес местонахождения (юридический адрес):  


.

2. ИНН/КПП:  
.

(№, сведения о дате выдачи документа и выдавшем его органе)

3. ОГРН:  
.

4. Исключен.

5. Сведения о соответствии критериям отнесения к субъектам малого и среднего предпринимательства, а также сведения о производимых товарах, работах, услугах и видах деятельности1:

	№ п/п
	Наименование сведений
	Малые предприятия
	Средние предприятия
	Показатель

	1 2
	2
	3
	4
	5

	1
	Суммарная доля участия Российской Федерации, субъектов Российской Федерации, муниципальных образований, общественных и религиозных организаций (объединений), благотворительных и иных фондов (за исключением суммарной доли участия, входящей в состав активов инвестиционных фондов) в уставном капитале общества с ограниченной ответственностью, процентов
	не более 25
	(

	2
	Суммарная доля участия иностранных юридических лиц и (или) юридических лиц, не являющихся субъектами малого и среднего предпринимательства, в уставном капитале общества с ограниченной ответственностью3, процентов
	не более 49
	(

	3
	Акции акционерного общества, обращающиеся на организованном рынке ценных бумаг, отнесены к акциям высокотехнологичного (инновационного) сектора экономики в порядке, установленном Правительством Российской Федерации
	да (нет)

	4
	Деятельность хозяйственного общества, хозяйственного партнерства заключается в практическом применении (внедрении) результатов интеллектуальной деятельности (программ для электронных вычислительных машин, баз данных, изобретений, полезных моделей, промышленных образцов, селекционных достижений, топологий интегральных микросхем, секретов производства (ноу-хау), исключительные права на которые принадлежат учредителям (участникам) соответственно хозяйственного общества, хозяйственного партнерства - бюджетным, автономным научным учреждениям или являющимся бюджетными учреждениями, автономными учреждениями образовательным организациям высшего образования
	да (нет)

	5
	Наличие у хозяйственного общества, хозяйственного партнерства статуса участника проекта в соответствии с Федеральным законом “Об инновационном центре “Сколково”
	да (нет)

	6
	Учредителями (участниками) хозяйственных обществ, хозяйственных партнерств являются юридические лица, включенные в порядке, установленном Правительством Российской Федерации, в утвержденный Правительством Российской Федерации перечень юридических лиц, предоставляющих государственную поддержку инновационной деятельности в формах, установленных Федеральным законом “О науке и государственной научно-технической политике”
	да (нет)

	7
	Среднесписочная численность работников за предшествующий календарный год, человек
	до 100 включительно
	от 101 до 250 включительно
	указывается количество человек
(за предшест​вующий календарный год)

	
	
	до 15 – микропред​приятие
	
	

	8
	Доход за предшествующий календарный год, который определяется в порядке, установленном законодательством Российской Федерации о налогах и сборах, суммируется по всем осуществляемым видам деятельности и применяется по всем налоговым режимам, млн. рублей
	800
	2000
	указывается в млн. рублей
(за предшест​вующий календарный год)

	
	
	120 в год – микро​предприятие
	
	

	9
	Содержащиеся в Едином государственном реестре юридических лиц, Едином государственном реестре индивидуальных предпринимателей сведения о лицензиях, полученных соответственно юридическим лицом, индивидуальным предпринимателем
	подлежит заполнению

	10
	Сведения о видах деятельности юридического лица согласно учредительным документам или о видах деятельности физического лица, внесенного в Единый государственный реестр индивидуальных предпринимателей и осуществляющего предпринимательскую деятельность без образования юридического лица, с указанием кодов ОКВЭД2 и ОКПД2
	подлежит заполнению

	11
	Сведения о производимых субъектами малого и среднего предпринимательства товарах, работах, услугах с указанием кодов ОКВЭД2 и ОКПД2
	подлежит заполнению

	12
	Сведения о соответствии производимых субъектами малого и среднего предпринимательства товарах, работах, услугах критериям отнесения к инновационной продукции, высокотехнологичной продукции
	да (нет)

	13
	Сведения об участии в утвержденных программах партнерства отдельных заказчиков с субъектами малого и среднего предпринимательства
	да (нет)
(в случае участия ( наименование заказчика, реализующего программу партнерства)

	14
	Сведения о наличии у юридического лица, индивидуального предпринимателя в предшествующем календарном году контрактов, заключенных в соответствии с Федеральным законом “О контрактной системе в сфере закупок товаров, работ, услуг для обеспечения государственных и муниципальных нужд”, и (или) договоров, заключенных в соответствии с Федеральным законом “О закупках товаров, работ, услуг отдельными видами юридических лиц”
	да (нет)
(при наличии ( количество исполненных контрактов или договоров и общая сумма)

	15
	Сведения о том, что руководитель, члены коллегиального исполнительного органа, главный бухгалтер субъекта малого и среднего предпринимательства не имеют судимости за преступления в сфере экономики, а также о том, что в отношении указанных физических лиц не применялось наказание в виде лишения права занимать определенные должности или заниматься определенной деятельностью, связанной с деятельностью субъекта малого и среднего предпринимательства, и административное наказание в виде дисквалификации
	да (нет)

	16
	Информация о наличии сведений о субъекте малого и среднего предпринимательства в реестрах недобросовестных поставщиков, предусмотренных федеральными законами “О закупках товаров, работ, услуг отдельными видами юридических лиц” и “О контрактной системе в сфере закупок товаров, работ, услуг для обеспечения государственных и муниципальных нужд”
	да (нет)


(подпись)

М.П.

(фамилия, имя, отчество (при наличии) подписавшего, должность)

1 Категория субъекта малого или среднего предпринимательства изменяется только в случае, если предельные значения выше или ниже предельных значений, указанных в пунктах 7 и 8 настоящего документа, в течение 3 календарных лет, следующих один за другим.

2 Пункты 1 - 11 настоящего документа являются обязательными для заполнения.

3 Ограничение в отношении суммарной доли участия иностранных юридических лиц и (или) юридических лиц, не являющихся субъектами малого и среднего предпринимательства, в уставном капитале общества с ограниченной ответственностью не распространяется на общества с ограниченной ответственностью, соответствующие требованиям, указанным в подпунктах “в” - “д” пункта 1 части 1.1 статьи 4 Федерального закона “О развитии малого и среднего предпринимательства в Российской Федерации”.
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